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ICAD ADMINISTRATIVA N" 10/2023

INSTITUI, NO AMBITO DO CISA, 05 PROGRAMAS DE
AUTOCONTROLE - PACs NOS SERVICOS DE INSPECAO
MUNICIPAL - SIM, PARA IMPLANTACAO E EXECUCAO
DO SISTEMA BRASILEIRO DE INSPECAO DE PRODUTOS
DE ORIGEM ANIMAL - SISBIPOA E DA OUTRAS
PROVIDENCIAS.

EDER LUIS BOTH, Presudente do Consdrcio Intermunicipal do
Moroeste do Estado do Rio Grande do Sul - C15A, no usoe das atribuicdes conferidas
pelo estatuio da entidade, considerando deliberagio do Conselho de Prefeitos em
reunido do dia 19 de abnl de 2023, toma pablico a presente RESOLUCAD
ADMINISTRATIVA;

Art 1" - Ficam instituidos, no dmbito do CISA, os programas de autocontrole -PACs
nos Servigos de Inspegiio Municipal — SIM, para a implantagio ¢ execugdio do
sistema Brasileiro de Inspeciio de Produtos de Origem Animal - SISBI para todos og
fins, conforme anexo | que fard parte integrante desta Resolugio.

Art. 2% - Esta Resolugiio entra em vigor na data de sua publicacio, revogadas as
disposigies em contririo.

H{&.HENETE DA PRESIDENCIA DO CONSORCIO INTERMUNICIPAL DO
NOROESTE DO ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL — CISA, aos 04 dias do
més de maio de 2023,

NS BOTH
Presidente

Registre-se
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ANEXO I

RESOLUCAO N° 10 - PROGRAMAS DE AUTOCONTROLE - PACs Paginas:
1a46
; DATA DE DATA DE PROXIMA ~ o
CO(?:GO' EMISSAO: VIGENCIA: REVISAO: VERS%(()) N
01/04/2023 01/04/2023 2024
ELABORADO MARIO ROBERTO ANDRES DATA
POR Médico Veterinario 08/09/2022
REVISADO POR Camara Setorial da Agricultura, Pecudria e DATA
Abastecimento 04/11/2022
HOMOLOGADO i DATA
POR Conselho de Prefeitos 19/04/2023
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1. DOCUMENTACAO DE REFERENCIA

Decreto 5.741 de 30 de margo de 2006, que regulamenta os artigos 27-A, 28-A ¢ 29-A
da Lei 8.171, de 17 de janeiro de 1991, que organiza o Sistema Unificado de Atencdo a
Sanidade Agropecuéria — SUASA;

Decreto 6.348, de 08 de janeiro de 2008, que altera o Artigo 2° do Decreto 5.741/2006,
delegando competéncia ao Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento — MAPA - para
a edicdo de atos e normas complementares ao Regulamento;

Instrugcdo Normativa n® 17, de 06 de marco de 2020 do MAPA, artigo 3°;

Portaria n® 368, de 04 de setembro de 1997, do MAPA;

Portaria n® 46, de 10 de fevereiro de 1998, do MAPA.

2. OBJETIVOS

Determinar aos estabelecimentos, registrados no Servi¢o de Inspe¢do Municipal - SIM
integrantes do CISA, que os mesmos deverdo dispor de programas de autocontrole (PACs)
desenvolvidos, implantados, mantidos, monitorados e verificados, contendo registros
sistematizados e auditdveis que comprovem os requisitos higiénico-sanitarios e tecnoldgicos
pertinentes a atividade. Estes PACs sdo um pré-requisito aos estabelecimentos que desejam
registrar-se no SIM assim como, ao desejarem ser reconhecidos no Sistema Brasileiro de
Inspe¢do — SISBI — que integra o Sistema Unificado de Atencdo a Sanidade Agropecuéria —
SUASA.

Estabelecer um procedimento operacional padrdo de verificagio dos programas de
autocontrole que contemplam a fiscalizagdo local e documental ao responsavel pelo Servico de
Inspe¢do Municipal - SIM.

3. APLICACAO

Este procedimento aplica-se a todo estabelecimento registrado no Servico de Inspecao
SIM.

4. DEFINICAO

Programas de Autocontrole - PACs: documento elaborado pelo corpo técnico do
estabelecimento descrevendo os programas implantados para controle da qualidade e seguranca
dos produtos, incluindo medidas de Boas Praticas de Fabricagdo, descritas em programas de
autocontrole com suas respectivas planilhas de autocontrole. Os PACs sdo os instrumentos de
gerenciamento de todo o processo de produgdo dos estabelecimentos voltados para a qualidade.
5.  USUARIOS PRINCIPAIS

Responsavel pelo estabelecimento, responsavel técnico e responsavel pelo SIM.
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6. PRINCIPAIS PROGRAMAS DE AUTOCONTROLE

Os autocontroles compreendem as Boas Praticas de Fabricagdo — BPF, Procedimentos
Padronizados de Higiene Operacional — PPHO e a Andlise de Perigo e Pontos Criticos de
Controle — APPCC. Todo processo de producdo ¢ composto de diversos subprocessos, os quais
influenciam na qualidade do produto final. Neste caso, os Programas de Autocontrole devem
ser submetidos rotineiramente a verificagdes, avaliagdes e revisdes, os quais estdo descritos na

tabela abaixo:

6.1 Adesao de Agroindustrias ao SISBI
As agroindustrias integrantes do SISBI devem desenvolver e implantar todos os

autocontroles descritos na tabela acima.
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6.2 Adesao de Agroindustrias ao SIM

As agroindustrias que possuem apenas o registro no Servigo de Inspecdo Municipal

(SIM), devem desenvolver e implantar os programas de autocontrole nimero 1 (manutenc¢ao
de instalacoes e equipamentos), 2 (igua de abastecimento), 6 (controle integrado de
pragas), 7 (limpeza e sanitizacado - PPHQO), 8 (higiene, habitos higiénicos e satide dos
operarios), 11 (matéria-prima, ingredientes, material de embalagens e rastreabilidade); 12
(controle de temperaturas) e 17 (recolhimento de produtos).

Os autocontroles devem constar de documentos auditaveis que explique todo o processo
de produtivo daquele estabelecimento, que vai desde a recepcdo da matéria-prima até a
expedi¢ao do produto fabricado.

Cada autocontrole individualmente deve responder as seguintes questdes: O que
monitorar? Quando monitorar? Como monitorar? Quem monitorar? Ou seja, deve-se identificar
a acdo/atividade, qual ou quais as pessoas envolvidas e responsaveis por elas, como serdo
realizadas, em quais locais e em que tempo/etapa do processo produtivo/industrial. Devem ser
criadas planilhas de controle para uso nas verificagdes e monitoramentos. Os erros feitos
durante o seu preenchimento devem ser corrigidos de forma que o Servico de Inspecdo possa
identificar o que foi escrito errado e a consequente corregao.

A descrigdo dos programas de autocontrole deve conter uma capa e no cabegalho ou no
rodapé¢ a data de emissdo, n° da revisdo e pagina¢do além do que segue:

1. Identificacao do estabelecimento
. Elaboragdo e Aprovacao
. Objetivos
. Definic¢oes

. Descri¢ao do Procedimento

2

3

4

5

6. Monitoramento

7. Nao conformidades e agdes corretivas
8. Verificacao

9. Modificacoes
10. Tempo de armazenamento de registros
11. Registros (planilhas)

12. Referéncias bibliograficas

13. Informagdes adicionais

O anexo [ exemplifica a estruturacdo / elaboragdo de um Programa de Autocontrole -

PAC que pode ser seguido.
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Observacdo 1: sempre que no monitoramento e/ou verificacdo detectar desvio do
parametro ou ndo conformidade, deve haver agdo corretiva prevista.

Observacao 2: apos a aplicagdo da agdo corretiva, deverd ser reavaliado e registrado se
a medida foi efetiva.

Observacao 3: em caso de inconformidade reincidente, o estabelecimento deve revisar

0 PAC relacionado.

6.3 Procedimentos adotados na verificacdo oficial da implantacdo e manutencio dos

autocontroles das empresas

O Servi¢o de Inspecdo dos municipios integrantes do CISA passam a adotar, como
atividade de rotina a fiscalizagdo da implanta¢do e execucdo dos programas de autocontroles
nas industrias sob sua responsabilidade, de acordo com esta resolucdo. Para fiscalizar a
execucao dos autocontroles utiliza-se a planilha de inspecdo / fiscalizagdo (anexo II), onde além
de ser verificado as secdes dos estabelecimentos in loco também ¢ verificado na coluna de
verificagdo documental no minimo, uma vez por més o cumprimento de um determinado PAC
conforme descrito pelo estabelecimento com seus respectivos registros (planilhas auditaveis).
Com isso, o fiscal consegue observar de forma mais clara se a empresa detém controle do seu

processo produtivo ou nao.

O fiscal do Servico de Inspecdo deve ter conhecimento prévio dos PACs dos
estabelecimentos para a execucdo eficiente de seu trabalho. A fiscaliza¢do dos registros deve
focar ainda na sua autenticidade, devendo-se atentar para itens como a maneira que as
informacdes sao apresentadas, existéncia de rasuras, eventuais corregdes de informacgdes, entre

outros.
6.4 Frequéncias da verificaciao pelo SIM da inspecio / fiscalizacio in loco e documental

6.4.1 Verificagao in loco

A verificagdo oficial in loco dever ser feita conforme periodicidade determinada em atos
regulatorios, verificando a funcionalidade e operacionalidade do estabelecimento. Os registros
das verificagdes de inspecdo e fiscalizacdo pelo SIM devem ser anotados na planilha de

inspecio / fiscalizac¢ao (anexo II).

Para matadouros o servigo de inspecdo deve verificar as condi¢des gerais de higiene
antes do inicio de cada abate (PPHO pré-operacional), para isso deve utilizar a planilha de

liberacao de abate (ancxo III).
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6.4.2 Verificagdo documental

J4 a verificagdo documental serd minimamente, mensal e consiste em ponderar se os
registros da empresa refletem as situacdes encontradas pelo servico de inspecdo quando da
inspegao / fiscalizagdo. No entanto, o fiscal de inspe¢do deve ter conhecimento do contetido do

programa de autocontrole da empresa para proceder a verificagao oficial documental.

6.5 Procedimentos adotados pelo fiscal nas verificacoes da inspecio / fiscalizacio in loco e

documental, estao descritos abaixo:

1. FISCALIZACAO DA MANUTENCAO DE INSTALACOES E EQUIPAMENTOS

Na inspe¢ao do controle da manutencao de instalagcdes e equipamentos o Servigo de

Inspecao deve verificar:

a. Inspecdes das instalagoes:
. Se as mesmas estdo de acordo com o projeto aprovado;
. Se forro, teto, paredes e piso sdo de material durdvel, impermeével e de facil

higienizagdo e se ha necessidade de reparos;

. Se a vedacdao das aberturas (portas, janelas, etc.), e outros fatores podem
prejudicar as condig¢des higi€nico-sanitarias do processo produtivo;

o Se os locais de manipulagdo, de processamento, de estocagem de matérias-
primas e produtos comestiveis sao isolados dos produtos nao comestiveis;

o Se os locais onde sdo manipulados matérias-primas e produtos acabados, nas
diferentes fases da produgdo, sdao isolados uns dos outros, de forma a prevenir/reduzir
contaminagdes de uns para outros;

. Se as instalagdes (estruturas, salas, depdsitos) sdo mantidas em condigdes
aceitaveis e se suas dimensoes sao compativeis com as atividades nelas desenvolvidas;

o Se a empresa executa as manutengdes preventivas e corretivas de acordo com o

descrito no programa;

o Se ha compatibilidade entre os registros de monitoramento e a situagdo da
empresa.

b. Inspecdes dos equipamentos

. Se foram projetados e construidos de maneira a facilitar sua limpeza / sanitizacao

e se ndo causam alteracdes as matérias-primas / produtos quando do seu uso nas

respectivas atividades laborais;

o Se sdo faceis de desmontar e se a empresa o faz na frequéncia prevista para
limpeza/sanitizacao;
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. Se foram instalados em locais que permita ao Servico de Inspecdo avaliar as
condigdes sanitarias;

. Se os mesmos precisam de reparos, dando atencdo as superficies que entram em
contato com as matérias-primas e alimentos;

. Se equipamentos / utensilios usados no armazenamento de ndo comestiveis sao
instalados / operados de maneira tal, que ndo exista risco de contaminagdo cruzada para
as matérias-primas ¢ produtos em fabricagdo ou acabados e se 0s mesmos estdo

identificados como de uso exclusivo para ndo comestiveis;

o Se existem desgastes nos equipamentos que comprometem a eficiéncia da
limpeza;
. Se o0 acabamento, a natureza das soldas e os materiais constituintes dos mesmos

podem alterar as matérias-primas e os produtos acabados;
. Se sdo passiveis de transferéncia de residuos e odores as matérias-primas e

produtos e se os lubrificantes utilizados sdo apropriados a situagao.

2. FISCALIZACAO DA AGUA DE ABASTECIMENTO

Na inspecdo do controle da captacdo, tratamento e distribuicdo da 4gua de

abastecimento, o Servico de Inspe¢do deve verificar:

o Se os reservatdrios apresentam-se em condigdes higiénico-sanitarias adequadas;
. Se as redes de alimentagdo e distribuicdo de dgua da industria estdo de acordo

com o que foi projetado e aprovado e se os pontos de coleta de 4gua estao identificados.

o Se existem eliminadores de vacuo, quando necessarios e se existem fins de linhas
bloqueados;
. Se a agua tem pressdo e temperatura adequadas nas diferentes areas de

manipulagdo, processamento de matérias-primas, produtos e demais setores da industria;
o Se, quando da existéncia de recirculagcdo de agua, como no uso de trocadores de

calor, a mesma mantém suas caracteristicas originais de qualidade;

o Se quando ha 4gua de reuso esta ¢ mantida livre de patdogenos e coliformes fecais;

o Se o volume de dgua tratada € suficiente para a demanda das industrias;

. Se o teor de cloro e pH apresentam-se em niveis adequados;

o Se ha compatibilidade entre os registros de monitoramento e a situagdo da

empresa;

. Se a empresa executa os procedimentos de acordo com o descrito no programa.
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3. FISCALIZACAO DA VENTILACAO

Na inspecao do controle da manutengdo e funcionalidade da ventilagdo o Servico de

Inspecao deve verificar:

o Se a ventilagdo ¢ adequada ao controle de odores e vapores indesejaveis, que
podem alterar as matérias-primas e produtos ou mascarar odores de deterioragdo, ou de

alguma outra forma alterar matérias-primas e produtos;

. Se a ventilagdo ¢ adequada ao controle da condensagao;
. Se o fluxo de ar ¢ adequado, da 4rea limpa para area suja;
. Se ha controle na formagdo de neve ou gelo de forma a evitar alteragdes

nasmatérias-primas e produtos;

o Se ha compatibilidade entre os registros de monitoramento e a situacao da empresa;

. Se a empresa executa os procedimentos de acordo com o descrito no programa.

4. FISCALIZACAO DA ILUMINACAO

Na inspec¢ao do controle da iluminagdo o Servico de Inspe¢ao deve verificar:

° Se existe iluminagdo nas diferentes areas da industria;

o Se a cor ¢ a intensidade da luz sdo adequadas, se permitem boa avaliagdo das
condicdes higiénico-sanitarias das instalagdes, equipamentos, utensilios, matérias-primas
e produtos;

. Se as luminéarias sdo dispostas de forma a fornecer ilumina¢do uniforme, sem que
haja formacao de zonas de sombra;

. Se todas as luminarias sdo providas de protetores contra a quebra das lampadasou

dotadas de lampadas ndo explosivas;

o Se nas areas obrigatorias € previsto o monitoramento dos LUX;
o Se ha compatibilidade entre os registros de monitoramento e a situagdo da
empresa.

5. FISCALIZACAO DAS AGUAS RESIDUAIS

Na inspe¢do das dguas residuais o Servigo de Inspecao deve verificar:

o Se todo o volume de aguas residuais € drenado;
o Se na recolha das dguas residuais, estas ndo entram em contato com a agua de
abastecimento;
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. Se as 4guas residuais ndo contaminam equipamentos e utensilios;

o Se as instalacdes foram projetadas e construidas facilitando o recolhimento das
aguas utilizadas;

. Se, quando houver possibilidade de contaminagdo da 4gua de abastecimento
pelas 4guas residuais, existem dispositivos que previnam tal situacao;

. Se as aguas residuais se deslocam em contra fluxo em relagdo a producao,

quando descarregadas diretamente no piso;

. Se os ralos da industria possuem sifoes evitando o refluxo;

o Se ha compatibilidade entre os registros de monitoramento e a situagdo da
empresa;

. Se a empresa executa os procedimentos de acordo com o descrito no programa.

6. FISCALIZACAO DO CONTROLE INTEGRADO DE PRAGAS

Na inspecdo do controle integrado de pragas o Servico de Inspecao deve verificar:

. Inspecionar o ambiente externo, de forma a identificar a existéncia de condigdes
que favorecam ao abrigo ou a reproduc¢ao de pragas;

. Inspecionar as 4reas internas buscando indicios da presenca de pragas;

. Se, quando o controle de pragas for realizado por empresa terceirizada, verificar
o licenciamento da mesma junto ao 6rgao competente;

. Verificar se os produtos quimicos usados no controle das pragas estdo
autorizados para tal e se o armazenamento dessas substancias ¢ feito em local eforma
adequada e se ha controle restrito das mesmas nas industrias;

o Verificar se a empresa terceirizada realiza as visitas nas frequéncias previstas e
se os pro Se ha compatibilidade entre os registros de monitoramento ¢ a situacao da
empresa;

o Se hd compatibilidade entre os registros de monitoramento ¢ a situagdo da
empresa;

. Se a empresa executa os procedimentos de acordo com o descrito no programa.

7.FISCALIZACAO DA LIMPEZA E SANITIZACAO PROCEDIMENTOS
PADRONIZADOS DE HIGIENE OPERACIONAL - PPHO
Na inspecdo do PPHO — limpeza e sanitizacdo pré e operacional - o Servico de

Inspecaodeve verificar:
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. Se os estabelecimentos executam os procedimentos de limpeza e sanitizagdo prée
operacionais previstos nos autocontroles;

. Se ndo existam residuos de matérias-primas e produtos e/ou equipamentos
contaminados apos as operagdes de limpeza e sanitizagao;

. Se ha previsao de monitoramentos didrios nos autocontroles e de que os mesmos
sejam cumpridos;

o Se quando ocorrer contaminagdes ou outro tipo de alteracdo de matérias-primas
e produtos, sdo tomadas acdes corretivas de forma a restaurar as condigdes sanitarias

ideais e que sejam adotadas também agdes preventivas;

o Se ha compatibilidade entre os registros de monitoramento e a situa¢do da
empresa;
o Se a empresa executa os procedimentos de acordo com o descrito no programa.

8. FISCALIZACAO DA HIGIENE, HABITOS HIGIENICOS E SAUDE DOS
OPERARIOS

Na inspegao do controle da higiene, habitos higiénicos e saude dos operarios o Servigo

de Inspecao deve verificar:

o Se o pessoal que trabalha, direta ou indiretamente com matérias-primas e
produtos, em qualquer fase do processo de produgdo/fabricacdo obedecem as praticas
higiénicas para que ndo causem alteragdes em matérias-primas e produtos;

o Se assiduamente, os operarios exercitam lavagem e desinfec¢do das maos e
antebracos antes de entrarem nas areas de manipulacdo e se a higiene corporale outros
aspectos relacionados a ela sdo praticados de forma rotineira;

. Se os uniformes utilizados apresentam-se limpos e se sdo trocados e utilizados
nas areas e periodos previstos e restritos as respectivas atividades;

. Se, nos casos aceitaveis, os operarios que trabalham em diversas areas das
industrias procedem a troca de uniformes antes de adentrarem as chamadas “areas
limpas”;

. Se os verificadores e monitores dos autocontroles tém conhecimento sobre as
fungdes que executam e se estao capacitados para realiza-las;

. Se todas as pessoas que trabalham direta ou indiretamente com matérias-primas
e produtos de origem animal, dentro das areas industriais, possuem atestados ou

carteiras de saide que comprovem estarem habilitados a manipular alimentos.

Endereco: Rua Barao do Rio Branco, 121 - Centro, Ijui - RS, 98700-000 15
CNPJ: 02.231.696/0001-92 Site:https://www.cisaijui.com.br/ E-mail:sisbi@cisaijui.com.br


https://www.google.com/search?sxsrf=ALiCzsZ2XQVZ1w9wILIO_7nEMfb5UgP9fQ:1657508390004&q=cisaijui+endere%C3%A7o&ludocid=4531370552762513217&sa=X&ved=2ahUKEwjcnrH26-_4AhWwBLkGHdlwA0MQ6BN6BAhCEAI

O CISA

Consorcio Intermunicipal

do Noroeste do Estado do Rio Crande do Sul

9. FISCALIZACAO DO TREINAMENTO DOS FUNCIONARIOS

Na inspeg¢ao do treinamentos dos funcionarios, o Servigo de Inspegao deve verificar:

. Se na descricdo dos autocontroles de treinamento dos funciondrios sao
previstos/descritos procedimentos de treinamentos que abordem assuntos relacionados
a garantir a inocuidade das matérias-primas e produtos e se os mesmos sdo satisfatorios
para tal;

. Se os funcionarios recebem treinamentos nas frequéncias previstas, se as

mesmos sdo adequadas e se existem registros desses treinamentos;

10. FISCALIZACAO DOS PROCEDIMENTOS SANITARIOS DAS OPERACOES - PSO

Na inspecao dos procedimentos sanitarios das operacdes - PSO o Servico de Inspegao

deve verificar:

o Se na recepgdo das matérias-primas existem cuidados para que as mesmas nao
sejam contaminadas;

. Se durante as manipulacdes e processamentos existem cuidados de forma a
prevenir contaminagdes cruzadas, evitando-se desnecessarios acimulos de embalagens,
de matérias-primas e produtos, evitando-se contra fluxos;

o Se as matérias-primas e produtos sdo separados entre eles de forma correta e de
acordo com sua natureza, temperatura ¢ embalagens e se sdo identificados;

o Se todas as superficies dos equipamentos, utensilios e instrumentos, que entram
em contato com matérias-primas e produtos sao mantidas em condi¢des adequadas de
limpeza e sanitizacdo, de forma que ndo existam condigdes higi€nico-sanitarias
inadequadas que possam causar situacdes de risco para os mesmos;

o Se os equipamentos, utensilios, instrumentos e outros afins, como por exemplo,
torneiras, mangueiras, valvulas de controle de fluxo, que ndo entram em contato com
matérias-primas, ingredientes e produtos, sdo mantidos em condic¢des higié€nicas;

o Se os agentes de limpeza, sanitizantes ¢ produtos quimicos, assim como
lubrificantes e outros, sdo atdxicos ou proprios para uso em situagdes de
manipulagao/elaboracio de alimentos;

o Se os vapores que entram em contato direto com os produtos sdo filtrados de
forma adequada;

. Se os recipientes sdo adequados e resistentes ao uso, se ndo alteram as matérias-
primas e produtos, se sdo de facil limpeza e higienizacdo e se sdo mantidos em bom

estado de conservagao;
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o Se a embalagem secunddria ¢ realizada em ambiente separado;

. Se os produtos na expedi¢do e antecamaras ficam em periodos minimos,
suficientes apenas para conferir as condi¢des higi€nico-sanitarias;

o Se os equipamentos de geracdo de frio e os veiculos transportadores de
matérias- primas e produtos sdo projetados, construidos e mantidos em condicdes
higiénico-sanitdrias e com temperatura para transporte adequadas, se apresentam
paredes lisas, de facil limpeza, totalmente vedadas, de maneira a ndo permitir a entrada
de pragas, poeiras e outros contaminantes ¢ a saida de liquidos;

. Se nos autocontroles os PSO descritos sdo suficientes e adequados.

11. FISCALIZACAO DAS MATERIAS-PRIMAS, INGREDIENTES, MATERIAL DE
EMBALAGEM E RASTREABILIDADE

Na inspecdo do controle de matérias-primas, ingredientes, material de embalagem e

rastreabilidade o Servigo de Inspecao deve verificar:

o Se as matérias-primas recebidas de outros estabelecimentos sdo acompanhadas
dos respectivos documentos exigidos por lei para o transporte e recepcao;

o Se as matérias-primas, aditivos e ingredientes estdo devidamente identificadas e
dentro do prazo de validade, se sdo de uso conhecido e aprovado pelo servigo através
dos memoriais de registro de produtos (se possui ficha técnica anexada aos mesmos),
permitindo a rastreabilidade;

o Se a empresa, quando da recepcao, realiza as andlises minimas necessarias para a
selecdo da matéria-prima, através de métodos e testes amparados pela legislagdo,
respeitando os programas da empresa e que confiram resultados confiaveis;

o Se os resultados mensurados atendem a legislagdo, de maneira que preserve a

qualidade dos produtos ¢ a satde dos consumidores;

. Se a empresa da destino correto a matéria-prima e de acordo com o planejado no
autocontrole;

o Se as matérias-primas apresentam suas embalagens integras;

o Se matérias-primas e produtos sdo mantidos em temperaturas adequadas a sua

natureza e organizados, de forma que ndo dificultem os trabalhos dos Servigos de Inspecao;

12. FISCALIZACAO DO CONTROLE DE TEMPERATURAS

Na inspe¢do do controle das temperaturas os Servigos de Inspecao devem observar se:
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. Se as temperaturas mantidas nos ambientes, equipamentos, matérias-primas e
produtos que fazem parte do processo industrial estdo de acordo com o que ¢é exigido

pela legislagdo ou descrito nos programas de autocontroles;

o Se os registros sdo automatizados, quando possivel ou necessario;
. Se quando da verificacdo de ndo conformidades os estabelecimentos adotam

acdes corretivas e preventivas eficientes com embasamento técnico- cientifico e legal;

. Se as temperaturas aplicadas / mantidas nos ambientes garantem a inocuidade e
a ndo alteracdo das matérias-primas, ingredientes e produtos para seu processamento ou
consumo;

. Se os estabelecimentos aferem as temperaturas indispensaveis ao controle dos
processos, em todas as etapas, nas frequéncias € no nimero previsto nos autocontroles;
. Se os instrumentos, equipamentos e dispositivos de controle de temperatura sdo
regularmente aferidos e calibrados e se hé registros dessas operagoes;

. Se os registros feitos pelos estabelecimentos estdo de acordo, quando

comparados com os registros dos Servicos de Inspecao.

13. FISCALIZACAO DA CALIBRACAO E AFERICAO DOS INSTRUMENTOS DE
CONTROLE DOS PROCESSOS

Na inspe¢do do controle da calibragdo e aferi¢do dos instrumentos de controle dos

processos os Servigos de Inspecao devem fiscalizar:

. Se os instrumentos de controle de processos estdo identificados;
o Se ha registro da ultima e data prevista para a proxima aferi¢ao ou calibracao
. Se ha assinatura do responséavel pela aferigdo ou calibracdo na etiqueta de

identificagdo ou outra forma que a substitua;

o Se o cronograma de calibracdo e aferi¢do estd sendo cumprido, ou seja, se as

calibragdes e aferi¢des sdo realizadas na forma e frequéncia descritas;

. Se quando ocorrem desvios, sdo tomadas as devidas acdes corretivas e
preventivas;

. Se a empresa define qual o desvio aceitavel dentro da faixa de uso do

. Se quando for o caso, as calibragdes s3o realizadas em instituigdes

especializadas e credenciadas por oOrgdo regulador competente e se existem

documentos que comprovem tais calibragdes.

Endereco: Rua Barao do Rio Branco, 121 - Centro, Ijui - RS, 98700-000 18
CNPJ: 02.231.696/0001-92 Site:https://www.cisaijui.com.br/ E-mail:sisbi@cisaijui.com.br


https://www.google.com/search?sxsrf=ALiCzsZ2XQVZ1w9wILIO_7nEMfb5UgP9fQ:1657508390004&q=cisaijui+endere%C3%A7o&ludocid=4531370552762513217&sa=X&ved=2ahUKEwjcnrH26-_4AhWwBLkGHdlwA0MQ6BN6BAhCEAI

O CISA

Consoércio Intermunicipal

do Noroeste do Estado do Rio Crande do Sul

14. FISCALIZACAO DOS TESTES MICROBIOLOGICOS E FiSICO-QUIMICOS

Na inspecdo dos controles laboratoriais ¢ de analises os Servigos de Inspe¢ao devem

fiscalizar:
o Se o plano de amostragem descrito estd sendo cumprido;
° Se 0 manual de bancada, quando da existéncia de laboratérios de andlises, estaa

disposicao dos analistas;

. Se os procedimentos estdo de acordo com o manual de bancada;
. Se os analistas dominam as técnicas realizadas;
. Se existe manual de bancada, se 0 mesmo contempla as andlises minimas

exigidas por lei e se as mesmas sdo realizadas baseadas em metodologias cientificas

reconhecidas;

o Se existem registros dos treinamentos dos laboratoristas.

15. FISCALIZACAO DE FORMULACAO DOS PRODUTOS / CONTROLE DE
FRAUDES

Na inspe¢do do controle de formulagao dos produtos os Servigos de Inspe¢ao devem

verificar:

. Se as empresas elaboram os produtos de acordo com os memoriais descritivos

aprovados pelos Servigos de Inspecao;

o Se os produtos s3o fabricados de acordo com as formula¢des aprovadas pelos

Servigos de Inspegao;

. Se ha registros que comprovem o controle do uso de matérias-primas e

ingredientes, com identificagdo dos respectivos lotes;

. Se nos casos em que sdo constatadas falhas na fabricag@o ou erros de formulagao,
¢ dado o destino correto, de acordo com a legislacdo e previsto no programa de

autocontrole, aos produtos adulterados;

. Se as empresas possuem registros de controle de entradas, saidas e uso dos
ingredientes;
o Se esses registros sdo compativeis com os gerados nas demais etapas de
fabricacao;
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. Se os programas das empresas fazem previsdo de medidas preventivas e

corretivas nos casos em que sao constatadas falhas na fabricacdo ou erros de formulagao;

. Se os resultados das analises laboratoriais ¢ controles de formulagdo sao

compativeis com os memoriais aprovados.

16. FISCALIZACAO DO MATERIAL ESPECIFICO DE RISCO (MER) E BEM ESTAR
ANIMAL

Na inspecdo do Material Especifico de Risco (MER) ¢ do Bem Estar Animal os

Servigos de Inspe¢ao devem verificar:

o Se o plano de recolha do MER est4 sendo cumprido;

o O procedimento € realizado conforme descrito no Programa de Autocontrole;

. Os colaboradores dominam as técnicas de remogao;

. Recipientes e utensilios sdo identificados e exclusivos para essa finalidade;

o O material de risco ¢ descartado da forma correta e separado dos demais

produtos ndo comestiveis.

. O atendimento de legislacdes especificas, como Instru¢do Normativa n° 03 de
17de janeiro de 2000 ou a que vier a substitui-la;

o De forma objetiva se a empresa controla o manejo dos animais durante o
transporte, recepcdo, descarga, descanso, jejum, procedimentos de condugdo,
insensibiliza¢do e sangria.

o A implantagdo e manutencdo do programa de autocontrole por parte das

empresas de abate sob o ponto de vista humanitario.

17. FISCALIZACAO DO RECOLHIMENTO DE PRODUTOS

Na inspecao dos controles laboratoriais e de andlises o Servigo de Inspecdo deve

fiscalizar:

o Se a unidade descreve em seu autocontrole o procedimento de recolhimento, ¢
em casos de nao conformidade detectadas que motive o recolhimento, se a producao
foi devidamente recolhida e se recebeu a destinacdo adequada, através de registros
auditaveis;

. Se os registros permitem uma rdpida e efetiva recolha dos produtos em caso de

recolhimento;
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o Se existe registro de recolhimento.

18. FISCALIZACAO DA ANALISE DE PERIGOS E PONTOS CRITICOS DE
CONTROLE - APPCC

Na inspecao Programa de Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC) os

Servigos de Inspecao devem verificar:

o Se o programa APPCC atende as exigéncias da Portaria n® 46 de 10/02/1998 ou a

que vier a substitui-la;

o Se os pontos criticos de controle (PCC’s) estdo identificados;
. Se a empresa controla 100% os pontos criticos de controle (PCC’s);
o Se os pontos de controle (PC) sdo controlados apenas com as boas praticas de

fabricacao (BPF) e se estdo identificados no programa;

o Os registros de monitoramento dos PCC'’s;

. Ha pertinéncia dos limites criticos estabelecidos.
7. PROGRAMAS DE AUTOCONTROLE
A implantagdo dos PACs pelos estabelecimentos deve seguir preferencialmente o

descrito abaixo para cada PAC do 1 ao 18:

PAC 1 MANUTENCAO DE INSTALACOES E EQUIPAMENTOS
1.1 Objetivo

Avaliar se as instalagdes, equipamentos e seus utensilios foram localizados, projetados e
construidos de forma a permitir a facil manutencao e higienizacdo, e se funcionam de acordo
com o uso pretendido e de forma a minimizar a contaminag¢do cruzada, ¢ estdo em condigdo
sanitaria de operagao.

1.2 Itens minimos de controle a serem abordados:

Descricao dos métodos de controle utilizados para manutencdo de equipamentos e
instalacdes, como, por exemplo, forro, teto, paredes, pisos, portas, janelas e outros pertinentes
das areas internas e externas;

1.3 Monitoramento

O monitoramento consiste em avaliar o cumprimento dos parametros
implantados pelo PAC;

Adocao de medidas corretivas para as nao conformidades observadas;

Existéncia de registros auditaveis.
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1.4 Verificacao

Verificar se o monitoramento esta atendendo ao descrito;

Verificar a adogdo ¢ a eficacia das agdes corretivas;

Verificagao in loco condiz com a documental,

Existéncia de registros auditaveis.
PAC 2 AGUA DE ABASTECIMENTO
1.1 Objetivo

Avaliar a disponibilidade de 4gua potavel para o desenvolvimento de suas atividades,
com instalagdes adequadas para seu armazenamento e distribuicdo. Avaliar a potabilidade da
agua e gelo utilizados em todos os processos realizados no estabelecimento, com identificagdo
dos pontos de coleta de 4gua e mensuragdo do cloro residual livre e pH.

Avaliar a higienizagdo dos reservatorios de 4gua de abastecimento a cada 6 meses no
minimo.
1.2 Itens minimos de controle a serem abordados:

Identifica¢do dos pontos de agua do estabelecimento;

Estabelecer a frequéncia da cloracao, aferi¢cao do cloro livre e pH;

Rotatividade dos locais de aferigdo de acordo com a necessidade do estabelecimento.
1.3 Monitoramento

O monitoramento consiste em avaliar a identificacdo dos pontos de coleta,
potabilidade da agua e gelo e mensuragao do cloro residual livre e pH;

Adocao de medidas corretivas pertinentes para as nao conformidades
observadas;

Existéncia de registros auditaveis.
1.4 Verificacio

Verificacdo se os registros estdo conforme estabelecido no PAC;

Verificacdo da eficacia das agdes corretivas;

Verificagdo in loco condiz com a documental;

Existéncia de registros auditaveis
PAC 3 VENTILACAO
1.1 Objetivo

Avaliar se os setores do estabelecimento dispde de ventilagdo natural ou mecanica de
forma a minimizar a contaminagdo por meio do ar, controlar a temperatura ambiente, umidade e
os odores que possam afetar os produtos de origem animal, impedir que o ar flua de areas

contaminadas para areas limpas, bem como impeca a formacao de condensagao.
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1.2 Itens minimos de controle a serem abordados:

Descri¢ao dos métodos utilizados para prevengdo e controle visando evitar a formacao
de condensacao, incluindo quando aplicavel, presenca de cortinas de ar ou cortinas de plastico
(PVC transparente), exaustores.

1.3 Monitoramento

O monitoramento consiste em avaliar o cumprimento dos parametros
implantados pelo PAC;

Adocao de medidas corretivas pertinentes para as nao conformidades
observadas;

Existéncia de registros auditaveis.

1.4 Verificacio

Verificacdo se os registros estdo conforme estabelecido no PAC;

Verificacdo da eficacia das agdes corretivas;

Verificagdo in loco condiz com a documental;

Existéncia de registros auditaveis.

PAC 4 ILUMINACAO
1.1 Objetivo

Avaliar se os setores do estabelecimento dispde de iluminagdo natural ou artificial com
intensidade suficiente, de acordo com a natureza da operagao, inclusive nos pontos de inspegao.
1.2 Itens minimos de controle a serem abordados:

Descricdo da intensidade (em lux) da iluminagdo, frequéncia, modo de
avaliacdo e forma de protecao das luminarias de todos os setores;

A agroindustria devera possuir iluminacdo de acordo com os parametros
preconizados nas legislacdes e normas complementares;

1.3 Monitoramento

O monitoramento consiste em avaliar o cumprimento dos parametros
implantados pelo PAC;

Adocgao de medidas corretivas para as nao conformidades observadas;

Existéncia de registros auditaveis.

1.4 Verificacao

Verificacdo se os registros estdo conforme estabelecido no PAC;

Verificagdo da eficacia das agdes corretivas;

Verificagao in loco condiz com a documental;

Existéncia de registros auditaveis.
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PAC 5 AGUAS RESIDUAIS
1.1 Objetivo

Avaliar se os setores do estabelecimento dispde de sistema de recolhimento de dguas
residuais que facilite o recolhimento e capaz de drenar o volume produzido, bem como ¢ capaz
de prevenir eventuais refluxos de d4gua que possam contaminar a rede de abastecimento de agua
potavel.

1.2 Itens minimos de controle a serem abordados:

Descricao dos métodos utilizados para prevencdo e controle visando evitar a formacao
de dgua residuais, presenca de residuos so6lidos e refluxo de gases no piso € nos equipamentos.
1.3 Monitoramento

O monitoramento consiste em avaliar o cumprimento dos parametros
implantados pelo PAC;

Adocao de medidas corretivas para as nao conformidades observadas;

Existéncia de registros auditaveis.

1.4 Verificacio

Verificacdo se os registros estdo conforme estabelecido no PAC;

Verificacdo da eficacia das agdes corretivas;

Verificagdo in loco condiz com a documental;

Existéncia de registros auditaveis.

PAC 6 CONTROLE INTEGRADO DE PRAGAS
1.1 Objetivo

Manter um controle eficaz e continuo, de forma a evitar o acesso, a presenca e a
proliferacdo de pragas na area industrial.

1.2 Itens minimos de controle a serem abordados:

Inspecdo do ambiente interno e externo visando identificar condigdes favoraveis ao
abrigo ou proliferagdo de pragas;

Descricao das armadilhas (portas iscas, iscas luminosas, entre outros) e barreiras
fisicas contra o acesso de pragas instaladas no estabelecimento;

Mapa de iscas (porta iscas numeradas com mapa de armadilhas e layout da empresa);

Frequéncia do monitoramento do controle;

Capacitacao sobre procedimentos de controle de pragas previsto em cronograma,

Produtos quimicos utilizados no estabelecimento devidamente registrados em oOrgao
competente, constando indicagdo de uso.

1.3 Monitoramento

O monitoramento consiste em avaliar se o controle de pragas ¢ eficaz;
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Adocao de medidas corretivas pertinentes para as nao conformidades
observadas;

Existéncia de registros auditaveis.

1.4 Verificacio

Verificacdo se os registros estdo conforme estabelecido no PAC;

Verificacdo da eficacia das agdes corretivas;

Verificagao in loco condiz com a documental;

Existéncia de registros auditaveis.

PAC 7 LIMPEZA E SANITIZACAO - PPHO
1.1 Objetivo

Padronizar os procedimentos de higienizacdo das instalagdes, equipamentos e utensilios
do estabelecimentos, visando evitar a contaminacdao direta e/ou cruzada dos alimentos,
preservando sua qualidade, inocuidade e integridade por meio de praticas higiénicas antes,
durante e depois das operacdes industriais.

1.2 Itens minimos de controle a serem abordados:

Descrigao e frequéncia de como sao limpos e desinfetados todos ossetores,
equipamentos e utensilios;

Lista atualizada de todos os produtos quimicos utilizados no estabelecimento
aprovados pelos oOrgdaos competentes para industria de alimentos, especificando
principio ativo, finalidade, concentragao, dilui¢do e forma de uso;

Ficha técnica dos produtos quimicos utilizados;

Os produtos quimicos e utensilios utilizados na limpeza e desinfeccado
devem ser controlados, devidamente identificados e guardados em local adequado,
fora das areas de manipulagao de alimentos;

Os procedimentos de higienizagdo descritos no plano devem descrever a
metodologia empregada e suas etapas, material utilizado, tempo de contato, tipo e
concentracdo dos agentessanitizantes;

Capacitacao sobre procedimentos de higieniza¢do e manipulagcao deprodutos
quimicos previsto em cronograma.

1.3 Monitoramento

O monitoramento pré-operacional consiste em avaliar a eficacia da

higienizagdo antes do inicio das atividades com o intuito de indicar se as

instalagdes, equipamentos ¢ utensilios estdo ou ndo em condigdes sanitarias;
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O monitoramento operacional consiste em avaliar se as instalagdes,
equipamentos e utensilios mantém ou ndo as condi¢des sanitarias durante as
operagoes e seus intervalos;

Adocao de medidas corretivas pertinentes para as nao conformidades
observadas;

Existéncia de registros auditaveis.

1.4 Verificacio

Execucdo e aplicagdo dos procedimentos de higienizacdo / sanitizagdo antes, durante e
apos as operagoes;

Verificacdo se os registros indicam as condi¢des higiénico-sanitarias do estabelecimento;

Verificagdo da eficacia das agdes corretivas;

Verificag¢do da capacitagdo / treinamento (contetido ministrado, carga horéria, lista de
presenca com assinatura e facilitador);

Verificagdo in loco condiz com a documental;

Existéncia de registros auditaveis.

PAC 8 HIGIENE, HABITOS HIGIENICOS E SAUDE DOS OPERARIOS
1.1 Objetivo

Avaliar se os manipuladores que entram em contato direto ou indireto com os produtos
de origem animal adotam préaticas higiénicas e de asseio pessoal e sdo submetidos ao controle e
avaliacao da saude.

1.2 Itens minimos de controle a serem abordados:

Adogao de boas praticas de manipulagdo e fabricacdo pelos manipuladores, abordando
correta higienizagdo de maos e antebragos, luvas, botas e uniformes;

Uniformes: descricdo da composi¢do, cor (setor/fun¢do), frequéncia de troca, lavagem,
uso de materiais descartaveis (luvas, avental, mascara e outros) e local de guarda;

Atestado de saude atualizado para os funcionarios que trabalhem ou circulem em areas
de manipulacgao;

Na ocorréncia de doengas, lesdes, ou em casos de portadores de agentes de toxinfec¢des
alimentares, prever medidas que possam reduzir risco de contaminagdo direta e/ou cruzada dos
alimentos;

Estabelecimento de normas sanitarias para colaboradores e visitantes;

1.3 Monitoramento

O monitoramento consiste em avaliar a ado¢do de habitos higiénicos pelos

colaboradores e as boas praticas de manipulac¢ao e fabricagao;

O monitoramento deve avaliar a validade dos atestados de satude;
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Adocao de medidas corretivas pertinentes para as nao conformidades
observadas;

Existéncia de registros auditaveis.
1.4 Verificacio

Execucao e aplicagdo dos procedimentos de boas praticas de manipulagdo e fabricagdo e
adocao de habitos higiénicos;

Verificacdo se os registros indicam as condi¢des de higiene e habitos higiénicos dos
colaboradores;

Verificacdo da eficacia das agdes corretivas;

Verificagao in loco condiz com a documental;

Existéncia de registros auditaveis.
PAC 9 TREINAMENTO DE FUNCIONARIOS
1.1 Objetivo

Avaliar se os manipuladores que entram em contato direto ou indireto com os produtos
de origem animal sdo treinados sobre a conduta de praticas higi€nicas na manipulacdo de
alimentos no estabelecimento.
1.2 Itens minimos de controle a serem abordados:

Capacitacdo sobre procedimentos de boas praticas de manipulacdo e fabricagdo e
habitos higiénicos previsto em cronograma.
1.3 Monitoramento

O monitoramento consiste em avaliar o treinamento dado aos colaboradores;

Existéncia de registros auditaveis.
1.4 Verificacio

Execugao e aplicacao dos treinamento dado aos colaboradores;

Verificacdo da capacitagdo / treinamento (conteudo ministrado, carga hordria, lista de
presenca com assinatura e facilitador);

Verificagao in loco condiz com a documental;

Existéncia de registros auditaveis.
PAC 10 PROCEDIMENTOS SANITARIOS OPERACIONALIS - PSO
1.1 Objetivo

Estabelecer os procedimentos e normas internas do estabelecimento com relagdo aos
Procedimentos Sanitarios Operacionais (PSO) dos setores correspondentes, visando assegurar
produtos com qualidade, seguranca e livres de qualquer tipo de contaminagao.
1.2 Itens minimos de controle a serem abordados:

Descri¢ao de todos os procedimentos operacionais executados pelo estabelecimento.

Endereco: Rua Barao do Rio Branco, 121 - Centro, Ijui - RS, 98700-000 27
CNPJ: 02.231.696/0001-92 Site:https://www.cisaijui.com.br/ E-mail:sisbi@cisaijui.com.br


https://www.google.com/search?sxsrf=ALiCzsZ2XQVZ1w9wILIO_7nEMfb5UgP9fQ:1657508390004&q=cisaijui+endere%C3%A7o&ludocid=4531370552762513217&sa=X&ved=2ahUKEwjcnrH26-_4AhWwBLkGHdlwA0MQ6BN6BAhCEAI

O CISA

Consorcio Intermunicipal

do Noroeste do Estado do Rio Crande do Sul

1.3 Monitoramento

O monitoramento consiste em avaliar o cumprimento dos parametros
implantados pelo PAC;

Adocao de medidas corretivas para as ndo conformidades observadas;

Existéncia de registros auditaveis.

1.4 Verificacao

Verificagdo se o0 monitoramento esta atendendo ao descrito;

Verificagao da adogao e eficacia das agdes corretivas;

Verificagdo in loco condiz com a documental;

Existéncia de registros auditaveis.

PAC 11 MATERIAS-PRIMAS, INGREDIENTES, MATERIAL DE EMBALAGEM E
RASTREABILIDADE
1.1 Objetivo

Estabelecer procedimentos especificando os critérios utilizados para a selecdo,
recebimento e armazenamento da matéria-prima, ingredientes e embalagens, prevendo o destino
a ser dado as matérias-primas, ingredientes e embalagens reprovados no controle efetuado.

Neste elemento devem ser considerados como matéria-prima também os animais
destinados ao abate e toda documentagdo de suporte da produgdo primaria.

Estabelecer os procedimentos de rastreabilidade dos produtos de origem animal, bem
como da matéria-prima e ingredientes que lhe deram origem, em todas as etapas da produgdo e
distribuicao.

A rastreabilidade pode ser avaliada a partir do produto final elaborado até sua matéria-
prima ou a partir da matéria-prima utilizada até o produto elaborado. A avaliacdo da
rastreabilidade deve ainda compreender as etapas de seguranga definidas e validadas pelo
estabelecimento no sentido de resguardar seu processo produto do uso de matérias-primas nao
autorizadas ou habilitadas para determinado produto ou mercado.

1.2 Itens minimos de controle a serem abordados:

Descricao dos critérios utilizados para sele¢cdo dos fornecedores e cadastro de
fornecedores atualizados;

Descricdo das caracteristicas observadas durante o recebimento da matéria-prima,
ingredientes e embalagens, constando a origem ou registro dos produtos em 6rgdo competente,
finalidade e instru¢des de uso;

Descri¢ao do modo de armazenamento;
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As embalagens dos ingredientes ou matéria-prima, cujo conteudo foi utilizado
parcialmente, devem ser mantidas fechadas, identificadas e armazenadas em local adequado,
respeitando a validade apos aberto;

Controle de estoque.

Descrever método de rastreabilidade.

1.3 Monitoramento

O monitoramento consiste em avaliar o cumprimento dos parametros implantados pelo

PAC;
Adogao de medidas corretivas para as ndo conformidades observadas;
Existéncia de registros auditaveis.

1.4 Verificacio

Verificacdo se o monitoramento esta atendendo ao descrito;

Verifica¢do da adocdo e eficacia das agdes corretivas;

Verificagao in loco condiz com a documental,

Existéncia de registros auditaveis.
PAC 12 CONTROLE DE TEMPERATURAS
1.1 Objetivo

Manter o controle de temperatura de ambiente, equipamentos, operagdes e produtos /
matérias-primas, de acordo com a natureza da operagao.

Mensurar as temperaturas de ambiente, equipamentos, operagdes e produtos/ matérias-
primas conforme o caso.
1.2 Itens minimos de controle a serem abordados:

Descricao de todos os ambientes, equipamentos, operagoes ¢ produtos / matérias-primas
que necessitem do controle de temperaturas;

As temperaturas devem estar de acordo com as legislagdes vigentes;

Estabelecimento de frequéncia de todas as mensuracdes de temperaturas relacionadas ao
controle do processo em todas as suas etapas.
1.3 Monitoramento

O monitoramento consiste em avaliar se as temperaturas de ambientes,
operagdes e produtos / matérias-primas estdo em conformidade com a legislagao e
parametros definidos;

Adocdao de medidas corretivas pertinentes para as nao conformidades
observadas;

Existéncia de registros auditaveis.

Endereco: Rua Barao do Rio Branco, 121 - Centro, Ijui - RS, 98700-000 29
CNPJ: 02.231.696/0001-92 Site:https://www.cisaijui.com.br/ E-mail:sisbi@cisaijui.com.br


https://www.google.com/search?sxsrf=ALiCzsZ2XQVZ1w9wILIO_7nEMfb5UgP9fQ:1657508390004&q=cisaijui+endere%C3%A7o&ludocid=4531370552762513217&sa=X&ved=2ahUKEwjcnrH26-_4AhWwBLkGHdlwA0MQ6BN6BAhCEAI

O CISA

Consorcio Intermunicipal

do Noroeste do Estado do Rio Crande do Sul

1.4 Verificacao

Verificacdo se os registros indicam conformidade das temperaturas de acordo com os
ambientes, operacdes e produtos / matérias-primas;

Verificag¢do se o monitoramento estd adequado e atendendo a legislagao;

Verifica¢do da adocao e eficacia das agdes corretivas;

Verificagdo in loco condiz com a documental;

Existéncia de registros auditaveis.
PAC 13 CALIBRACAO E AFERICAO DE INSTRUMENTOS DE CONTROLE DE
PROCESSO
1.1 Objetivo

Avaliar se os setores do estabelecimento dispde de instrumentos calibrados ou aferidos,
que funcionem com o uso pretendido e estdo devidamente identificados.
1.2 Itens minimos de controle a serem abordados:

Descrigdo e identificacdo de todos os instrumentos de controle utilizados, as respectivas
faixas de uso e a frequéncia de aferi¢do e calibracao.
1.3 Monitoramento

O monitoramento consiste em avaliar o cumprimento dos parametros
implantados pelo PAC;

Adocgao de medidas corretivas para as nao conformidades observadas;

Existéncia de registros auditaveis.
1.4 Verificacao

Verificacdo se os registros estdo conforme estabelecido no PAC;

Verificagdo da eficacia das agdes corretivas;

Verificagao de certificados de calibragdao dos instrumentos;

Verificagdo in loco condiz com a documental;

Existéncia de registros auditaveis.
PAC 14 TESTES MICROBIOLOGICOS E FiSICO-QUIMICOS
1.1 Objetivo

Estabelecer as analises da matéria-prima, dos produtos e da dgua de abastecimento,
incluindo o gelo, para parametros fisico-quimicos e microbiologicos, em laboratdrios de
autocontrole ou credenciados, conforme o caso, garantindo alimentos aptos ao consumo
humano e que cumpram as especificagdes aplicaveis aos produtos acabados conforme disposto

na legislagdo vigente.
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1.2 Itens minimos de controle a serem abordados:

Descrigao dos produtos registrados e os tipos de analises a serem realizadas, estipulando
a rotatividade, frequéncia e quantidade de produtos a serem coletados mensalmente conforme
disposto nas legislagdes vigentes ou normas complementares;

Cronograma de coleta de amostras;

Ac¢oes a serem adotadas frente a relatérios de ensaios inconforme.
1.3 Monitoramento

O monitoramento consiste em avaliar o cumprimento dos parametros
implantados pelo PAC;

Cumprimento do cronograma de coleta de amostras;

Adocao de medidas corretivas para as nao conformidades observadas ou a
relatorios de ensaios com desvio ao parametro estabelecido pela legislacao;

Existéncia de registros auditaveis.
1.4 Verificacao

Verifica¢do se o monitoramento estd adequado e atendendo ao descrito;

Verificagao da adogao e eficacia das agdes corretivas;

Verificagdo in loco condiz com a documental;

Existéncia de registros auditaveis.
PAC 15 CONTROLE DE FORMULACAO DOS PRODUTOS / CONTROLE DE
FRAUDES
1.1 Objetivo

Apresentar a forma como os estabelecimentos monitoram e registram os procedimentos
de controle de formulagao dos produtos e suas frequéncias, as medidas preventivas para evitar
que os mesmos sejam fabricados em desacordo com as formulas aprovadas e as medidas

corretivas quando sdo verificadas essas situagdes.

Elaborar os produtos de acordo com os memoriais descritivos aprovados e manter os

produtos fabricados de acordo com as formulagdes aprovadas.

Determinar o modo de controle sobre as formulagdes a fim de se obter produtos de
acordo com a composi¢cdo aprovada no memorial descritivo de rotulagem, atendendo aos

padrdes de identidade e qualidade e a prevengdo a fraude econdmica.

1.2 Itens minimos de controle a serem abordados:
Descrigdo dos produtos formulados indicando quantidade matéria-prima, ingredientes e

aditivos que o compde, bem como planilhas de controle de pesagem;
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Agodes a serem adotadas frente a inconformidades encontradas nas formulagdes.

1.3 Monitoramento

O monitoramento consiste em avaliar o cumprimento dos pardmetros implantados pelo

PAC;

Adocao de medidas corretivas para as ndo conformidades observadas ou a relatorios de

ensaios com desvio ao parametro estabelecido pela legislagao;

Existéncia de registros auditaveis.

1.4 Verificagao

Verificagdo se 0 monitoramento esta adequado e atendendo ao descrito;
Verifica¢ao da adocao e eficacia das agdes corretivas;

Verificagao in loco condiz com a documental;

Existéncia de registros auditaveis.

PAC 16 MATERIAL ESPECIFICO DE RISCO (MER) / BEM ESTAR ANIMAL
1.1 Objetivo

Padronizar as diretrizes para remocao, segregacdo e destinacdo dos materiais de risco
(MER) aplicado em todos os estabelecimentos que realizam a atividade de abate de ruminantes,
conforme legislacdo pertinente.

Estabelecer se os procedimentos adotados pelos estabelecimentos referente ao transporte,
desembarque, lotagdo, descanso, condugdo, imobilizagdo / contengdo, insensibilizagao,
escaldagem / esfola e sangria, atendem a legislacdo pertinente (Instru¢do Normativa MAPA n°
3, de 17 de janeiro de 2000 ou outra que venha a substitui-la).

O bem estar animal € obrigatdrio aos estabelecimentos de abate, sendo opcional, quando

aplicavel, sua implantacao aos demais estabelecimentos.

1.2 Itens minimos de controle a serem abordados:

Descrigdo de procedimentos de remogao, segregagdo e destinagdo dos materiais de risco
(MER).

Descricao dos procedimentos de transporte, desembarque, lotagdo, descanso, condugao,

imobilizacdo / conten¢do, insensibilizagdo, sangria, escaldagem / esfola.
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1.3 Monitoramento
O monitoramento consiste em avaliar o cumprimento dos parametros
implantados pelo PAC;

Adocao de medidas corretivas para as ndo conformidades observadas;
Existéncia de registros auditaveis.

1.4 Verificacio

Verifica¢do se o monitoramento estd adequado e atendendo ao descrito;

Verifica¢do da adocao e eficacia das agdes corretivas;

Verifica¢do in loco condiz com a documental;

Existéncia de registros auditaveis.
PAC 17 RECOLHIMENTO DE PRODUTOS
1.1 Objetivo

Estabelecer programa de recolhimento e, em caso de ndo conformidade detectada que
motive o recolhimento, se a producao foi devidamente recolhida e se recebeu a destinagdo
adequada.
1.2 Itens minimos de controle a serem abordados:

Descrever método de recolhimento / recall ¢ destinacao.

1.3 Monitoramento
O monitoramento consiste em avaliar a funcionalidade do PAC;
Adocao de medidas corretivas para as ndo conformidades observadas;
Existéncia de registros auditaveis.
1.4 Verificacio
Verificac¢do se o monitoramento estd adequado e atendendo ao descrito;
Verifica¢do da adocgao e eficacia das agdes corretivas;
Verifica¢ao in loco condiz com a documental;
Existéncia de registros auditaveis.
PAC 18 APPCC - ANALISE DE PERIGOS E PONTOS CRITICOS DE CONTROLE
1.1 Objetivo
Estabelecer sistema de analise que identifica perigos especificos ¢ medidas preventivas
para seu controle, objetivando a seguran¢a do alimento, baseado na preven¢do, eliminacio ou
reducdo dos perigos em todas as etapas da cadeia produtiva.
Este PAC ¢ obrigatorio aos estabelecimentos que possuem SISBI, sendo recomendado,

sua implantagdo aos demais estabelecimentos.
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No caso de estabelecimentos de abate a mensuracdo do PCC de contaminacao fecal,
ingesta e leite em carcacas ¢ obrigatéria.
1.2 Itens minimos de controle a serem abordados
Descricao do desenvolvimento das etapas para elaboragdo e implantacdo do plano
APPCC, conforme Portaria n° 46, de 10 de Fevereiro de 1998 ou outra legislagdo que venha a
substitui-la.
1.3 Monitoramento
O monitoramento consiste em avaliar o cumprimento do plano APPCC;
Adocao de medidas corretivas para as ndo conformidades observadas;
Existéncia de registros auditaveis.
1.4 Verificacio
Verificagdo do cumprimento do plano APPCC;
Verifica¢do da adocao e eficacia das agdes corretivas;
Verificagdo in loco condiz com a documental;
Existéncia de registros auditaveis.

8. PROCEDIMENTOS GERAIS

8.1 Responsabilidades dos estabelecimentos e prazo para apresentacao dos PACs

As empresas sao responsaveis por implantar seus autocontroles que, a partir de entdo,

terdo sua execugao fiscalizada pelo Servigo de Inspecdao dos Municipal.

O estabelecimento terd 3 (trés) meses, apds recebido o Titulo de Registro, para
apresentar ao SIM os PACs exigidos. Caso nesse periodo ndo apresente os PACs necessarios
podera ser autuado.

Apos a apresentagdo dos PACs exigidos, o estabelecimento tera mais 3 (trés) meses para
implanta-los e, caso nao o faga nesse periodo, sera autuado.

8.2 Aprovacao dos PACs
Os autocontroles devem ser enviados ao SIM para aprovacao. O fiscal deve avaliar se os
mesmos contemplam as orientagdes minimas contidas nessa resolugdo, se estiverem conformes

serdo aprovados.

8.3 Atualizacao dos PACs

Os programas de autocontrole devem ser atualizados sempre que a empresa ou 0 servigo
verifique que o mesmo nao estd sendo eficiente (recorréncia de ndo conformidades) ou quando

ocorrerem modificagdes na estrutura, fluxo, processos, utensilios e demais casos.
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Os ajustes em planilhas que ndo impliquem em alteragcdes na descri¢do dos PACs nao
necessitam ser aprovados pelo SIM, nos demais casos, a empresa deve enviar ao SIM o PAC,

em duas vias com as alteragdes para nova avaliagdo e aprovagao.

8.4 Relatorio de Nao Conformidade - RNC

O fiscal do Servico de Inspecdo deve relatar ao proprietario e/ou aos responsaveis legais
e responsaveis técnicos da empresa as nao conformidades encontradas na inspegdo /
fiscalizacdo in loco e documental dos programas de autocontrole. O documento utilizado para a

comunicacdo das ndo conformidades ¢ o Relatorio de Nao Conformidade — RNC (anexo IV).

No RNC deve constar a data da comunicagdo, o numero sequencial do relatorio, o
numero do SIM, para qual estabelecimento, a quais pessoas ¢ destinado, seus respectivos cargos,
qual a legislacdo descumprida e quais os itens dos programas de auto controle infringidos,
devendo também citar a ndo conformidade verificada e a agdo fiscal imediata (quando se aplicar)

e ainda deve constar a assinatura e carimbo, ¢ demais informacgdes presentes no RNC.

O RNC podera ser lavrado em qualquer momento da fiscalizagdo, quando identificado
uma nao conformidade, sendo esta embasada nos autocontroles das empresas, nas resolucdes e

nas legislacdes pertinentes.

As empresas tém prazo de até 07 (sete) dias uteis para responder aos RNC ou o fiscal
responsavel pela emissio do RNC determinard o tempo maximo para que o mesmo seja

respondido, nunca podendo ser superior ao prazo estipulado anteriormente.

8.5 Auto de Infracido / Medidas cautelares

Quando forem registrados RNC’s por um mesmo motivo, recorrente, que nao seja
considerado critico, podera ser lavrado, em duas vias, Auto de Infracdo conforme Resolugdo
pertinente, ficando a critério do servico de inspe¢do. Nesse caso, os RNC’s devem ser citados

como elementos de convic¢ao no Auto de Infragao.

Nos casos em que a ndo conformidade seja critica, podendo comprometer a inocuidade e
qualidade dos produtos e colocar em risco a saude publica, devera ser preenchido o Auto de

Infragdo ja com o RNC, sempre em duas vias.

Além do auto de infracdo, outras medidas cautelares poderdo ser adotadas a critério do

servigco de inspegao.
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9, HISTORICO

Devera conter todas as alteragdes sucessivas realizadas no documento, sendo preenchido a

cada modificagdo: a versdo, a data, a pagina e a natureza da mudanca.

VERSAO DATA PAGINAS | NATUREZA DA MUDANCA

01 08/09/2022 46 Criag¢ao do Documento

10. ANEXOS
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ANEXO I EXEMPLO DE ESTRUTURACAO DE UM PAC QUE PODE SER SEGUIDO
PELOS ESTABELECIMENTOS

CAPA

CABECALHO

LOGO / NOME DO PAC 01 MANUTENCAO DE INSTALACOES E
ESTABELECIMENTO | EQUIPAMENTOS

PAC 01 - MANUTENCAO DAS INSTALACOES E EQUIPAMENTOS

RODAPE

Emissdo; XX/XX/XXXX /N° da revisio: 000
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1. Identificacao do estabelecimento

Razdo Social: XXXXXXXXXXXXXX

Inscrigdo Estadual: XXXXXX CNPJ: XXXXXXXXXXX
CPF: XXXXXXXXXXX  Endereco: XXXXXXXX

Bairro: XXXXXXXX Complemento: XXX

Cidade: XXXXXXX  UF:RS CEP: XXXXXXX
Fone / whatsapp: (XX) XXXXXXXXXX

e-mail: XXXXXXXXXX

SIM n°® XXX

Responsavel Técnico: Médico Veterinario XXX XXXXXXXXX
Categoria do estabelecimento: XXXXXXXXXXXXXX

2. Elaboracio e Aprovacao

Responsavel Técnico (elaboragao) Proprietario (aprovagao)

Data: Data:

3. Objetivos

Neste item descrever o objetivo geral e quando possivel o especifico.

4. Defini¢oes
Neste item deve ser colocado as defini¢cdes de palavras e termos técnicos que compdem
o programa que estd sendo descrito, cujo entendimento ¢ indispensavel para a sua devida

compreensao e aplicagao.

5. Descricao do procedimento

Neste item deve ser descrito detalhadamente o procedimento que sera realizado in loco,
descrevendo o monitoramento real e o que de fato ¢ conveniente ao programa em questdo. A
descricdo deve ser de forma objetiva, clara e condizente com o que ¢ praticado no
estabelecimento. Deve ser descrito neste item, o qué sera controlado, bem como as condi¢des

que devem existir ou
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ser mantidas, para garantir a eficacia do autocontrole. Nao descrever procedimentos sem nexo

ou que

ndo tenha a ver com o programa que esta sendo descrito, deve-se redobrar a atengdo na

descri¢do deste item, pois ¢ um dois mais importantes na estruturacdo de um PAC, ¢ nele que

devem

constar as informacdes necessarias para que todos que leem o programa possam

entender como o procedimento ¢é realizado.

6. Monitoramento

Nesse item deve ser descrito os passos para realizar um monitoramento adequado,

preciso e auditavel. O procedimento de monitoramento pode ser descrito nas planilhas para

facilitar o trabalho do monitor, quando necessario.

6.1 O que monitorar?
Deve descrever o item que esta sendo monitorado; seja objetivo e claro.
6.2 Como monitorar?

Deve descrever como que o item ¢ monitorado, a forma de aplicacdo; seja detalhista,

claro e objetivo.

6.3 Quando monitorar?

Deve descrever qual periodo que ¢ realizado o monitoramento.
6.4 Quem monitora?

Deve descrever qual a pessoa que realiza o controle do item monitorado, de preferéncia
indique pessoas que sejam detalhistas, perfeccionistas e que tenham mente aberta para

aprender.

Pode ser elaborado no formato de tabela, conforme exemplo abaixo.

O que? Como? Quando? Quem?
Inspecdo visual e Registro de | Semanalmente ou
Inspecao das Responsavel pelo
Inspecao Civil e Elétrica e sempre que
Instalagoes . controle de qualidade
Manutencao das Instalagdes necessario

Inspecao de

Quinzenalmente ou

Inspecao visual e Registro de Responsavel pelo
Equipamentos < : Sempre que :
quip Inspecao de Equipamentos . controle de qualidade
necessario
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7. Nao conformidades e a¢oes corretivas

Neste item descrever as possiveis ndo conformidades encontradas e/ou que poderdo vir a

surgir com as possiveis agdes corretivas, quando e quem as resolvera.

7.1 Nao conformidade: descrever qual o problema que foi verificado ao realizar o

monitoramento; seja claro e objetivo.

7.2 Agdes Corretivas: define quais as medidas a serem tomadas quando existirem nao

conformidades.

7.3 Verificagdo da agdo corretiva: criar campo na planilha para assinatura da pessoa
responsavel por verificar o cumprimento das ag¢des tomadas frente as ndo conformidades

encontradas, apos serem sanadas.

Pode ser em formato de tabela, conforme modelo abaixo.

Nao Conformidade | A¢ao Corretiva Quando Quem

Providenciar o conserto
Responsavel pelo

Instalagoes Preferencialmente, marcar as |  ¢ada nao
. . controle de
danificadas manutencdes em horario conformidade .
qualidade
diferente da produgdo
Providenciar o conserto
. Procurar isolar a 4rea quando < Responsavel pelo
Equipamentos A cada nao
. estiver realizando o conserto : controle de
danificados conformidade

do equipamento, ¢ ao final qualidade

fazer a higienizagao.

8. Verificacao

Neste item deve ser descrito como ¢ realizada a inspecdo do processo e analise dos
registros do monitoramento dos programas de autocontroles aplicados na empresa. E realizada
pelo Responsavel Técnico, ou pelo responsavel pela qualidade na propria planilha de

monitoramento, diariamente ou conforme determinado no PAC.

Nas verificagdes avalia-se a forma de monitoramento, frequéncia, registro e agdes
corretivas, se estdo sendo realizadas corretamente. Caso a monitoria tenha sido realizada
incorretamente o verificador devera tomar as devidas agdes corretivas como orientar/ treinar/

advertir ou substituir o funcionario responsavel pela mesma para que a realize de forma correta.
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Pode ser em formato de tabela, conforme modelo abaixo.

O que? Como? Quando? Quem?
) ) No Minimo Responsavel
Verificar o Inspe¢éo Visual . .
. Timestralmente ou Técnico ou
Preenchimento das Documental e/ou in
Quando da Colaborador
Planilhas loco com Rubrica
Necessidade Responsavel

9. Modificacoes

Neste item ¢ apontada a data, a revisao e a alteragdo realizada no PAC, conforme tabela
abaixo.

Data Revisao Descricio da Alteracio

Elaboragdao do PAC 01 Manutengao das Instalagdes e
XX/XX/20XX 000

Equipamentos
10. Tempo de armazenamento de registros
Identificaciao Arquivamento | Armazenamento Tempo :i ¢ Disposicao
Retencao
Todos os Registros Gaveteiro ou X
deste PAC Pasta PAC 1 local XXX anos Descarte

11. Registros (planilhas)

Citar quais sdo as planilhas, preferencialmente, conforme exemplificado abaixo:
PAC 01 — Planilha 1.1 — Checklist Instalagdes Equipamentos — semanal

12. Referéncias bibliograficas

Legislacdo aplicavel: legislacdo obrigatdria e coerente com o programa que estd sendo

descrito.

Documentos complementares aplicaveis: alguma legislacdo para complementar o que

estd sendo descrito no programa, quando necessario.

13. Informacoes adicionais

O estabelecimento deve descrever as informacgdes que julgar necessarias de serem

acrescentadas.
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ANEXO Il PLANILHA DE INSPEGAO / FISCALIZAGAO

PLANILHA DE INSPECAO / FISCALIZACAO

ESTABELECIMENTO Abatedouro do Mato | SIM | 000 Data 00/00/0000
SECOES VERIFICADAS Secao de abate, secio de miudos, secao de dessosa, Hora 08h10min
anexos.

Frequéncia: Diaria Legenda: X - Verificado, C - Conforme, NC - Nao Conforme, NA - Ndo Aplicavel e “-” / NO - Ndo Observado

POP ~ VERIFICACAO | VERIFICACAO
D VERIFICACAO DOS PROGRAMAS DE AUTOCONTROLE I DOCUMENTAL.

01 - Manutencao das Instalacdes e Equipamentos

X - . - . NC1 NO
Paredes da se¢io de abate / equipamentos da se¢ciio de mitidos

X 0? - Agua de.Abastec1mer.lt0 . C NC 7
Pia da sangria - cloro residual livre: 0,74 ppm / pH: 6,9
03 - Ventilacao

X
Teto da secdo de abate e da desossa NE3 ¢

X 04 - Tluminacao o ) C C
Protetores das luminarias da secao de abate

X 0? - Aguas ~Res1duals 4 C
Piso da se¢cao de abate

X 06 - Controle Integrado de Pragas 6 C
Anexos
07 - Limpeza e Sanitiza¢do - PPHO Ionra d? ) NO NO
- Liberacao
08 - Higiene, Habitos Higiénicos e Satide dos Operarios

X - . 5 5
Colaboradores da secdo de mitdos

X 09 - Trelna.lmento dos Funcionarios NO C
Ata de treinamento
10 - Procedimentos Sanitarios Operacionais - PSO

X . . ~ C NO
Procedimento de troca de facas na secio de abate
11 - Controle de Matéria-Prima, Ingredientes e Material de

X Embalagens C NO
Anexo - deposito de embalagens primarias e etiquetas
12 - Controle de Temperaturas

X o 2 C
Secao de desossa
13 - Calibracéo e Afericio dos Instrumentos de Controle do

X Processo C C
Etiquetas de calibracio dos termdmetros moveis
14 - Testes Microbiologicos e Fisico-Quimicos

X - . - NO C
Analises de autocontrole do més anterior
15 - Controle de Formulacio dos Produtos / Controle de
Fraudes NO NO
16 - Abate Humanitario / Bem Estar Animal

X Sinais de boa Insensibiliza¢ao / Tempo insensibilizacio e C C
sangria
17 - Rastreabilidade e Recall NO NO
18 - APPCC

x PCC 1B ¢ ¢
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ITEM P
REALIZADO DEMAIS ATIVIDADES DE FISCALIZACAO
X Coleta oficial agua + produto
X Verificacio de laudos de analises oficiais
Acompanhamento de producéo para liberagao de produtos
Entrega / Recebimento de documentos
Analise de rotulagem - Inspecio Local
Acompanhamento de Supervisao
Outros: treinamento dos auxiliares (tedrico e pratico)
NCN° DESCRICAO DA NAO CONFORMIDADE E ACAO FISCAL VERIFICACAO
1 09h20 - Piso irregular na se¢do de mitidos, com formacio de pogas
Emitido RNC 001/20. -
5 09h30 - Temperatura acima de 16°C. Pecas abaixo de 7°C. Retorno das pecas a
camara fria. Secio interditada até atingir <16°C.
13°C - Liberada a retomada das atividades. C - 09h50min
3 10h02 - Condensacao no teto da area suja da secdo de abate. Exaustor desligado.
Abate interrompido.
Abate liberado apos a secagem do teto e acionamento do exaustor. C - 10h09min
4 10h42 - Excesso de residuos no piso na area suja da secao de abate.
Solicitada a retirada dos residuos. C - 10h44min
5 10h51 - Observado colaborador com barba no interior da industria, sem
apontamento na planilha do Controle de Qualidade - CQ.
Emitido RNC 001/21. Colaborador retirado da se¢ao. C - 10h52min
6 11h34 - Tela rasgada na janela do vestidrio masculino.
Emitido RNC 001/21. -
o 11h55 - CQ nao esta cumprindo a frequéncia de monitoramento do teor de cloro,
conforme determinado no POP Agua de Abastecimento.
Orientacdo ao CQ. Realizou imediatamente a medicao do teor de cloro. C - 11h56min
OBSERVACOES | Arquivamento das anilises oficiais do més corrente no SIM.
MEDICO
VETERINARIO
(Assinatura e Carimbo) Fulano de Tal
SIM - Fiscal Municipal Agropecuario
CRMYV-RS 00000
ESTABELECIMENTO
(Responsivel / RT / CQ) Monitor DATA 00/00/0000
*Caso necessario
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ANEXO Il PLANILHA DE LIBERAGAO DE ABATE

PLANILHA DE LIBERACAO DE ABATE

ESTABELECIMENTO | Frigorifico Boi Gordo | SIM | 0000 | DATA 00/00/0000

X | PRE-OPERACIONAL | OPERACIONAL

Frequéncia: Didria, antes do inicio das atividades. Legenda: X - Verificado, C - Conforme, NC - Niio Conforme, NA - Nio aplicavel, NO - Nio Observado.

VERIFICACAO DOCUMENTAL HORA C/NC IDENTIFICACAO | AVALIADOR
DA NC
Foram apresentados registros completos quando da 06HO00 C Fulano
chamada para verificacio in loco?

VERIFICACAO IN LOCO - HIGIENIZACAO / VENTILACAO/ ILUMINACAO / AGUAS RESIDUAIS / CONTROLE INTEGRADO DE PRAGAS

VERIFICADO SECAO HORA C/NC IDENTIFICACAO AVALIADOR
DA NC
X SALA DE CAIXAS SUJAS NC le2 Fulano
SALA DE LAVAGEM DE CAIXAS NO
X BARREIRA SANITARIA 06h10 C Fulano
X AREA SUJA 06h20 C Fulano
AREA LIMPA NO
DIF NO
SALA DE MIUDOS NO
BUCHARIA LIMPA NO
BUCHARIA SUJA NO
X DESOSSA 07h00 C Fulano
SALA DE FACAS NO
EXPEDICAO NO
BALANCA NO
SALA DE EMBALAGENS NO
X CAMARA 1 NC 3 Fulano
X CAMARA 2 06h40 C Fulano
CAMARA 3 NO
ANEXOS NO

VERIFICACAO IN LOCO - TEMPERATURAS

HIGIENIZADORES E EQUIPAMENTOS HORA C/NC | IDENTIFICACA | AVALIADOR
ODANC
Sangria 87,3°C | DIF 85°C | Serra carcaca 86°c 06h23 C Fulano
SECOES HORA C/NC | IDENTIFICACA | AVALIADOR
O DA NC
Desossa 13° | | 07h05 C Fulano

VERIFICACAO IN LOCO - TEOR DE CLORO RESIDUAL LIVRE NA AGUA DE ABASTECIMENTO

PONTO HORA C/NC IDENTIFICACA | AVALIADOR
O DA NC
Pia da sangria - 1,5 ppm 06h25 C Fulano
HORA DE LIBERACAO DAS ATIVIDADES Abate 06h30 / Desossa 07h05
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VERIFICACAO DOCUMENTAL - FINAL HORA C/NC | IDENTIFICACAO | AVALIADO
DA NC R
Foram registradas as nao conformidades e agdes corretivas executadas na 07h01 C Fulano
verificacio?
NCN° DESCRICAO DA NAO CONFORMIDADE E ACAO FISCAL VERIFICACAO
1 Trés caixas de plastico com sujidades (06h21) Caixas retiradas 06h22
2 Parede com sangue (06h22) Paredes higienizadas 06h28
3 Condensacao no teto e sob os evaporadores (06h25) Conforme 06h35
OBSERVACOES
MEDICO VETERINARIO Fulano de Tal
(ASSINATURA E CARIMBO) SIM - Médico Veterinario
CRMV-RS 00000
ESTABELECIMENTO* .
(RESPONSAVEL / RT/ CQ) Monitor Data 00/00/0000
*Caso necessario
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PREFEITURA MUNICIPAL DE BASTIAO

LOGO

SEC. MUNIC. DE AGRICULTURA

SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL (S.I.M)

RELATORIO DE NAO CONFORMIDADE

1. Data: 00/00/0000

2. Relatério n®: 000 3. N° do SIM: 000

4. Estabelecimento

Do Campo Embutidos LTDA

5. Embasamento Legal

Decreto Municipal n2 000/0000; Portaria GM/MS n2 888/2021 ...

6. Elemento de Inspecao

POP 01; POP 04; POP 06 e BPF do Estabelecimento - Planilhas de
Monitoramento

7. ENUMERAR AS NC DE
ACORDO COM O
ELEMENTO DE INSPECAO
E SUA RESPECTIVA ACAO
FISCAL

1- POP 01 - Manutencao das instalagdes e equipamentos
1.1 Piso irregular na drea de producdo (9h40min)
Acgdo Fiscal - solicitado acdo corretiva sobre a NC
2 - POP 4 Controle integrado de pragas
2.1 Tela rasgada na janela do vestiario feminino (11h03min)

Acgdo Fiscal - solicitado acdo corretiva sobre as ndo conformidades.
3 - POP 06 Higiene, habitos e satide dos operarios

3.1 Presenca de colaborador mal barbeado no interior da industria e
sem registro na planilha de monitoramento do dia (00/00/0000 as 10h)
Agao Fiscal - solicitado agao corretiva conforme determinado no Manual de
BPF: “Colaborador deve se apresentar barbeado para as atividades diarias,
caso contrario deve se retirar do local, receber treinamento e apds se
barbear para continuar suas atividades.” O estabelecimento informou o
colaborador e solicitou que o mesmo colocasse uma touca balaclava e uma
mascard (10h30min). O treinamento ficou para ser realizado no final das
atividades. Obs.: caso ndo possua 0s equipamentos, se retirar da producao.

Este documento é uma notificacdo escrita da falha em atender as exigéncias regulamentares e pode
resultar em adicional a¢do administrativa e legal. O estabelecimento deve cumprir as exigéncias
elencadas, conforme o Decreto Municipal n2 000/0000 de 00/00/0000.

8. Médico Veterindrio
(Assinatura e Carimbo)

SICRANO DA SILVA
Coordenador do SIM

9. Estabelecimento
(Assinatura
Proprietario
Responsavel Legal)

do
ou

BELTRANO DOS SANTOS DATA 00/00/0000

A resposta do estabelecimento deve conter a descricio das ac¢Ges corretivas para cada ndo
conformidade elencada, com suas respectivas datas de conclusdes, ou seja, um Plano de Ag¢do
informando as agoes imediatas e planejadas. O documento com o Plano de Ag¢do deve ser entregue
ao SIM no prazo de 7 (sete) dias titeis do recebimento deste documento.

10. VERIFICAGAO DAS
AGOES TOMADAS PELO
ESTABELECIMENTO

1.1 - Prazo para piso em acompanhamento: 00/00/0000.
2.1 -Tela trocada - encerrado em 00/00/0000.
3.1 - Ata de Treinamento anexada - encerrado em 00/00/0000

11. Médico Veterinario cilgfdiﬁgdzé j (IJL\S/I/TV' DATA DE 00/00/0000
(Assinatura e Carimbo) ENCERRAMENTO
O verso poderad ser utilizado para complementacao de informacdes

Endereco: Rua Barao do Rio Branco, 121 - Centro, Ijui - RS, 98700-000 46

CNPJ: 02.231.696/0001-92 Site:https://www.cisaijui.com.br/ E-mail:sisbi@cisaijui.com.br



https://www.google.com/search?sxsrf=ALiCzsZ2XQVZ1w9wILIO_7nEMfb5UgP9fQ:1657508390004&q=cisaijui+endere%C3%A7o&ludocid=4531370552762513217&sa=X&ved=2ahUKEwjcnrH26-_4AhWwBLkGHdlwA0MQ6BN6BAhCEAI
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