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RESOLUCAD ADMINISTRATIVA CISA-SIM-SISBI/POA N" 006/2025

INSTITUI, NO AMBITO DO CISA, A VERIFICACAQ DOS
PROGRAMAS DE AUTOCONTROLE - PAC NOS SERVICOS DE
INSPECADQ MUNICIPAL - S5IM INTEGRADOS AO CONSORCIO E
PARA INTEGRACAO AO SISTEMA BRASILEIRO DE INSPECAQ
DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL - SISBI/POA, DEMAILS
SISTEMAS DE INSPECAO E DA OUTRAS PROVIDENCIAS,

EDER LUIS BOTH, Presidente do Consarcio Intermunicipal do Noroeste do
Estado do Rie Grande do Sul - CISA. no uso das ambuigdes conferidas pelo estatuto da
entidade e,

Considerando a deliberagiio do Congelho de Prefeitos em reunifio do dis 19
de abnl de 20023,

Considerando estabelecer o8 procedimentos  a serem  adotados  pelos
profissionas atuantes nos Servigos de Inspegdo Municipal dos municipios consorciados ao
CISA parn a Verificaglio dos Programas de Autocontrole;

Considerando a necessidade de harmonizar os procedimentos de inspegiio
sanitiria de produios de origem animal com base no disposto no Decreto Federal n® 5.741 de 30
de margo de 2006 |, que estabelece o Sistema Unificado de Atengio a Samidade Agropecuana -
SLTASA;

Considerando o protocolo de intengoes celebrado entre a Unido, por
intermédio do Ministério da Agriculiura ¢ Pecuania e o Consdreio Intermunicipal do Noroeste
do Estado do Rio Grande do Sul - CISA, conforme o que consta no Processo n'
21000.016731/2024-22, ¢ do Processo n® 21000.04 149 I.-"Eﬂl-ﬂ--'ﬂl:

Toma piblico a presente RESOLUCAO ADMINISTRATIVA CISA-SIM-
SISBLPOA:

Art 1%, Ficam instituidos, no dmbito do CISA, a verificagio dos programas de autocontrole -
PAC nos Servigos de Inspecdio Municipal - SIM integrados ao Consircio e para a integragio ao
Sistema Brasileiro de Inspegio de Produtos de Ongem Amimal - SISBIPOA, demais Sistemas
de Inspecio para todos os fins, conforme anexo | que fark parte integrante desta Resolugao.

Art, 2°. Esta Resolugio entra em vigor na data de sua publicagio, revogadas as disposigoes cm
contrano.

GABINETE DA PRESIDENCIA DO CONSQREIQ INTERMUNICIPAL DO NOROESTE
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ANEXO I - RESOLUCAOQ ADMINISTRATIVA CISA-SIM-SISBI/POA N° 006/2025

Institui, no dmbito do CISA, a verificagio dos Programas de Autocontrole - PAC nos
Servigos de Inspecio Municipal - SIM mtegrados ao Consdrcio e para a integragio
a0 Sistema Brasileiro de Inspecio de Produtos de Ongem Animal - SISBI/POA,

demais Sistemas de Inspegao ¢ da outras providencias.

1. DA DOCUMENTACAO DE REFERENCIA

1.1 Decreto Municipal;

1.2 Deereto 0" 5.741 de 30 de margo de 2006, que regulamenta os artigos 27-A, 28-A e 29-A da
Lei n* &.171, de 17 de janeire de 1991, que organiza o Sistema Unificado de Atengdo a
Sanidade Agropecudna - SUASA;

1.3 Decreto n® 6,348, de 08 de janeiro de 2008, que altéra o Artigo 2° do Decreto n® 5,74 12006,
delegando competéneia ao Ministério da Agriculrura, Pecudria ¢ Abastecimento - MAPA, para
edigiio de atos & normas complementares a0 Regulamento;

1.4 Portana n" 368, de (4 de setembeo de 1997, do MAPA;

1.5 Narma Interna DIPOA/SDA n° 01, de 08 de margo de 2017,

2. DS OBJETIVOS
2.1 Estabelecer o procedimento operacional padrio que possibilite ao fiscal do Servigo de
Inspecio Muonicipal - SIM realizar a verificagdio oficial dos programas de autocontrole

implantados pelos estabelecimentos.

3. DA APLICACAO
3.1 Este procedimenio aplica-se a todos Servigos de Inspegio Municipal - SIM.

4. DA DEFINICAO

4,1 A verificagio oficial dos programas de autocontrole consiste na avaliagio local e
documental do estabelecimento. Deve ser verificado se 0 mesmo detém o controle dos
processos ¢ se os registros dos estabelecimentos refletem as situagdes encontradas gquando

ocorre o fiscalizagio,

5. DOS USUARIOS PRINCIPAIS
5.1 Fiscais do Servige de Inspegio Municipal.
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6. DOS PROCEDIMENTOS ADOTADOS PELO SIM NA VERIFICACAD DOS
FROGRAMAS DE AUTOCONTROLE DOS ESTABELECIMENTOS

6.1 O Servigo de Inspeqdo Municipal passa a adotar, como atividade de rotina a fiscalizagio da
implanta¢iio ¢ execucho dos programas de autocontroles nas indostriag sob sua responsabilidade,
de acordo com esta Resolugdo.

6.2 O SIM para fiscalizar a execugio dos autocontroles pelo estabelecimento, deve utilizar a
planilha de inspe¢io ¢ fiscalizagdo (Modelo N, onde verifica as condighies de higiénico-
sanitirias do estabelecimento ¢ o cumprnimento do monitoramento e verificagio de scus
autocontroles.

6.3 Desta forma, o fiscal consegue observar de forma mais clara s¢ a empresa detém controle do
seu processo produtive ou néo,

6.4 O fiscal do Servigo de Inspecio deve ter conhecimento prévio dos PAC dos
estabelecimentos para & execugdo eficiente de seu mabalho,

6.5 A fiscalhizagio dos registros deve focar amda na sua autenticidade, devendo-se atentar para
ilens como: & maneira com gque as informagdes slo apresentadas, existéneia de rasuras,
eveniuais commecdes de informacies. Além disso, deve avaliar se o5 verificadores e monilores
dos autocontroles t8m conhecimento sobre as fungdes que executam e s¢ estio capacitados para
realizd-las, entre outros,

6.6 Na hipitese de utilizagdio de sistemas informatizadoes para o registro de dados referentes so
monitoramente € a verificagio dos programas de sutocontrole, 8 seguranga, integridade e a
disponibilidade da informagio devem ser garantidas pelos estabelecimentos.

6.7 Os Programas de Autocontrole gue os estabelecimentos devem implantar estdo descritos na
Resolugio sobre Implantagio dos PAC,

6.8 O SIM ao constatar ndo conformidades, deve notifiear os estabelecimentos através de
Relatdno de Mio Conformidade - RNC, sem prejuizo das agdes fiscais ¢ medidas cantelares

adotadas de acordo com o previsio na legislagdo vigente.

a) Relatdrio de Nao Conformidade - RNC

1 - O fiscal do Servigo de Inspegio deve relaiar ao proprietirio efou aos responsdvers legas e
responsavels téenicos da empresa as ndo conformidades encontradas na inspegdo e fiscalizagio
in lovo e documental dos programas de autocontrole. O documente utilizado para a
comunicacio das nio conformidades ¢ o Relatorio de Nio Conformidade - RNC conforme
{Maoadelbo T}

Il - No RNC deve constar a data da comunicagio, o nimero sequencial do relatario, o nimero
do STM, para qual estabelecimento, a quais pessoas ¢ destinado, seus respectivos cargos, qual a

legislacho descumprida e quais os itens dos programas de auto controle infringidos, devendo
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tambem citar a nfio conformidade verificada ¢ a acio fiscal imediata {quando se aplicar) ¢ ainda
deve constar a assinatura ¢ carimbo, ¢ demais informagdes presentes no RNC.

Il - O RNC poderd ser lavrado em gualquer momento da fiscalizagio, quando identificado
uma nio conformidade, sendo neste caso, embasada nos amtocontroles das EMPresas, nas
resolugdes e nas legislaches pertinentes.

IV - As cmpresas 1ém prazo de até 07 (sete) dias dteis para responder a RNC,

b) Medidas Cautelares

I - Quando forem registradas nio conformidades por um mesmo motivo, recorrente, que niio
sgja considerado eritico, podera ser lavrado, em duas vias, Auto de Infragio conforme instrugio
normativa pertinente, ficando a critério do servigo de inspegio, Messe caso, 0s BNC's devem
ser citados como elementos de convicgdo no Aute de Infragio.

Il - Mos casos em que a ndo conformidade seja critica, podendo comprometer 2 inocuidade ¢
qualidade dos produtos e colocar em risco a sabde pablica, deverd ser preenchido o Auto de
Infragdo ja com o RNC, sempre em duas vias,

Il - Além do auto de infragio, outras medidas cautelares poderio ser adotadas, isoladas ou
cumulativamente, a critério do servigo de inspeciio:

A. apreensdo do produto, dos romlos on das embalagens;

B. suspensio provisbria do processo de fabricagdo ou de suas etapas;

C. celeta de amostras do produte para realizagdo de analises laboratoriais: ou

D. determinar a realizacio, pela empresa, de coleta de amostras para andlises laboratoriais, a
serem realizadas em laboratdno propnio ou credenciado.

IV - As medidas cautelares adotadas devem ser proparcionais ¢ tecnicamente relacionadas aps
fatos que as motivaram. Essas medidas ndo afastam as competéncias de outros Orgdos
fiscalizadores, na forma da legisiagio.

V - Quando a apreensio de produtos for motivada por deficiéncias de controle do processo de
produgdio, as medidas cautelares poderiio ser estendidas a outros lotes de produtos fabricados
sob as mesmas condighes.

VI - As medidas cautelares adotadas cujas suspeitas que levaram & sus aplicagio nio forem
confirmadas serio levantadas,

VII - Apds a identificagio da causa da irregulardade ¢ a adoglo das medidas corretivas
cabiveis, 4 retomada do processo de fabricagio serd autorizada,

VIII - Quando for tecnicamente pertinente, a liberagdo de produtos apreendidos podera ser
condicionada 4 apresentagio de lawdos laboratoriais que evidenciem a inexisténcia da
irregularidade,
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IX - O 5IM pode determinar que o estabelecimento desenvolva e aplique um plano de
amostragem  delineado com base em critérios cientificos para realizagio de  andlises
lahoratoriais, cujos resultados respaldariio a manutengio da retomada do processo de fabricacio
quando a causa que motivou a adogiio da medida cautelar for relacionada as deficiéncias do
controle de processo de produgdo. As amostras serdo coletadas pela empresa ¢ as andlises serdo

realizadas em laboratorios proprios ou credenciados,

7. DA FORMA DO SIM REGISTRAR EM PLANILHA PROPRIA A INSPECAO E
FISCALIZACAO DOS PROGRAMAS DE AUTOCONTROLE IN LOCO E
DOCUMENTAL DOS ESTABELECIMENTOS

7.1 Verificagdo in loco

TL1 A mspecio e hscalizagio im foco nos estabelecimentos registrados no SIM tem como
objetivo a avaliagio da elaboragfio de um produte indeue, integro e com qualidade pelos
estabelecimentos, nfo se limifando apenss ao produto elaborado, mas sim a toda estrutura

utilizada para este fim, O SIM deve registrar a atividade realizada na planilha de inspecio ¢
fiscalizacio (Modelo ).

7.2 Verificagio documental

7.2.1 O SIM deve também, fazer a inspeclo e fiscalizacio documental nos autocontroles dos
eslabelecimentos. Deve registrar também na planilha modelo I, a qual consiste em ponderar se
os registros dos estabelecimentos refletem as situagdes encontradas pelo servigo de inspegio

quando da mspecdo e fiscalizagdo.

7.3 Para matadouros o SIM deve verificar as condigtes gerais de higiene antes do micio de cada
ahate (PPHO pré-operacional), para isso deve utilizar a planilha de liberagio de abate

(M odelo 117,

8. DA FREQUENCIAS DA VERIFICACAQ DAS INSPECOES E FISCALIZACOES DO
SIM IN LOCO E DOCUMENTAL NOS ESTABELECIMENTOS REGISTRADOS

8.1.1 A frequéncia da verificagio oficial in loco e documental deve ser feita conforme
periodicidade  determinada  em atos  regulatérios, verificando  a  funcionalidade

operacionalidade do estabelecimento,
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9. DOS ITENS A SEREM AVALIADOS PELO SIM NAS VERIFICACOES DA
INSPECAO E FISCALIZACAO DOS PAC

2.1, Fiscalizacdo da manutencdo de instalagdes e equipamentos (incluindo uminacao,
ventilagdo e aguas residuais)

MNa inspegdo do elemento de controle de manutencio, o SIM deve venficar:

® Se forro, teto, paredes € piso sdo de material durdvel, impermedvel & de Ficil higienizagia e
s¢ hd necessidade de reparos;

® Se a vedagio das aberturas (portas, janelas, etc.), ¢ outros fatores podem prejudicar as
condigbes higiénico-sanitirias do processo produtivo;

® 5S¢ 05 locais de manipulagio, de processamento, de estocagem de matérias-primas e produtos
comestiveis sdo isolados dos produtos nfio comestiveis;

® 52 08 locais onde sdo manipulados matérias-primas e produtos acabados, nas diferentes fases
da produgdo, sdo isolados uns dos outros, de forma a prevenir‘reduzir contaminagdes de uns
para outros;

® S as instalapes (estruturas, salas, depdsitos) sfio mantidas em condigdes aceitiveis e se suas
dimensdes sdo compativeis com as atividades nelas desenvolvidas;

& 5S¢ o estabelecimento executa as manutengdes prevenlivas ¢ corretivas relacionadas ao risco
sanitirio de acordo com o descrilo no programa;

& Se o8 equipamentos foram  projetados ¢ construidos de maneira a facilitar =ua
limpeza/sanitizacdo ¢ se ndo causam alteragdes ds matérins-primas/produtos quando do seu uso
nas respectivas atividades laborais;

e Se foram instalados em locais que permita a0 SIM avaliar as condighes sanitarias;

® 5S¢ 03 mesmos precisam de reparos, dando atenglio ds superficies que entram em CONTALO CoM
a5 matérins-primas ¢ alimentos;

e Se equipamentosiutensilios usados no  armazenamento de ndo  comestiveis  sao
instalados/operados de maneira tal, que nio exista risco de contaminagio cruzada para as
matérias-primas ¢ produtos em fabricagio ou acabados ¢ se o: mesmos estao identificados
como de uso exclusivo pard ndo comestives]

& Se existem desgastes nos equipsmentos que comprometem a eficiéncia da impeza;

s Se o acabamento, a natureza das soldas ¢ os materiaiz constituintes dos mesmos podem
alterar as matérias-primas ¢ o4 produtos acabados;

» Se sdo passiveis de ransferdncia de residuos ¢ odores s malénias-primas ¢ produtos ¢ se o3
lubrificantes utilizados sio apropriados & situagio.

* Se as barreiras sanitdrias estio adequadas, com os eguipamentos e dispositivos necessarios

para & higienizagio dos calgados ¢ mios (detergente liquido ou similar, toalhas de papel

Run Bardn o Ris Brance. 131 = Centro, (jui - RS, SR7E-D08 ! Fune: [55) 3313-1531 ]
CMPL: BT AR5 Site; Bt v gaifu eone b ¢ e-nmait clipsishisemallem ¢ gishii

'



CISA 5
0 it

descartivel, ndo reciclado), dgua potivel de fluxo continuo, sem torneiras com fechamento
manual ¢ se estas higienizagdes sfo realizadas na forma e na frequéncia adequadas;

& Se existe iluminaglio nas diferentes drcas da inddstria;

® Scoacor ¢ a intensidade da luz sio adequadas, se permitemn boa avaliagio das condighes
higiénico-sanitirias das instalagdes, equipamentos, ulensilios, matériasprimas e produtos;

® Se as luminarias sdo dispostas de forma a fornecer tluminagio uniforme, sem que haja
formacio de zonas de sombra;

® S¢ todas as luminanas sio providas de protetores contra a quebra das limpadas ou dotadas de
limpadas nio explosivas,

& 5S¢ nas dreas obrigatdrias & previsto o monitoramento dos LUX:

# Se a ventilagio ¢ adequada ao controle de odores ¢ vapores indesejaveis, que podem alterar as
matérias-primas e produtos ou mascarar odores de deterioragdo, ou de alguma outra forma
alterar matérias-primas ¢ produtos;

& 5S¢ a ventilagio ¢ adequada ao controle da condensagdio:

® 5 o fluxo de ar & adequado, da drea limpa para drea suja;

& 5¢ hi controle na formacio de neve ou gelo de forma a evitar alteragdes nas matériasprimas e
produtos;

® 5¢ todo o volume de dpuas residuais & drenado;

& 5¢ na recolha das dguas residuais, estas ndo entram em contato com a agua de abastecimento;
& 5S¢ as dguas residuais ndo contaminam equipamentos e utensilios;

e Se as instalaghes foram projetadas ¢ construidas facilitando o recolhimento das Aguas
utilizadas;

» 5S¢, quando houver possibilidade de contaminacio da dgua de abastecimento pelas dguas
residuing, existern dispositivos que previnam tal situacio;

o S¢ ag apguas residuais se deslocam em contra fluxe em relagio 3 producdo, quando
descarregadas diretamente no piso;

® 5¢ 08 ralos da indistria possuem s1fbes evitando o refluxo;

9.2 Fiscalizacdo da dgua de abastecimento
Ma ingpecio do elemento de controle Agua de abastecimento, o SIM deve verificar:

® Se 05 reservatdrios se apresentam em condighes higiénico-sanitanas adequadas;

® Sc as redes de alimentaclo e distribuigio de égua da indistria estio de acordo com o que foi
projetado e aprovado e se 0s pontos de coleta de agua estdo identificados;

e Se a dpua tem pressdio e temperatura adequadas nas diferentes dreas de manipulagao,

processamento de matérias-primas, produtos e demars setores da indistra;
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® 5S¢, quande da existéncia de recirculagio de agua, como no uso de trocadores de calor, a
mesma maniém suas caracteristicas orginais de qualidade;

* 5¢ o volume de dgua tratada ¢ suficiente para a demanda das indistrias:

® Se o teor de cloro residual livre - CRL e pH apresenta-se em niveis adequados;

® 5S¢ a empresa realiza as andlises fisico-quimicas ¢ microbioldgicas da agua de abastecimento
de acordo com o previsto na legislagio vigente;

® S¢ o plano de amostragem do estabelecimento baseia-se na avaliagio da identificagiio dos
pontos de coleta de consumo da dgua nas drcas de produgio industrial de produtos comestiveis,
¢ na mensuraglo direta dos parimetros de CRL ¢ pH. Em situagtes de excepeionalidade o fiscal
poderd realizar coletas oficiais de #gua, conforme Oficio-Circular n® [52022/CGUDIPOA

descritas no quadro abaixo:
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9.3 Fiscalizacdo do controle integrado de pragas
Ma inspegdn do elemento de controle integrado de pragas, o SIM deve:

& |nspecionar o ambiente externo, de forma a identificar a existénoia de condigbes que
favoregam ao abrigo ou & reprodugiio de pragas;

® Inspecionar as areas internas buscando indicios da presenca de pragas,

s Se, quando o controle de pragas for realizado por empresa terceirizada, venficar o
licenciamento da mesma junto ao orgéo competente;

» Verificar sc o5 produtos quimicos usados no controle das pragas estho auterizados para fal ¢
g o armazenamento dessas substincias & feito em local e forma adequads e se hd controle
resirito das mesmas nas indastrias;

e Verificar se a empresa terceirizada realiza as visitas nas frequéncias previstas e se 05

procedimentos estdo descritos no manual,
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9.4 Fiscalizacdo da Limpeza e Sanitizagio - PPHO

Na inspeciio do elemento de controle da limpeza e sanitizagio - PPHHO, o SIM deve verificar:
® Se¢ o4 estabelecimentos executam os procedimentos de limpeza e sanitizacho pré ¢
operacionais previstos nos autocontroles;

® Se ndo existam residuos de matérias-primas & produtos e/ou equipamentos contaminados apos
as operagdes de limpeza ¢ sanitizagio;

® Sc quando ocorrer contarminagdes ou outro tipo de alteragio de matérias-primas e produtos,
sdo tomadas aghes corretivas de forma a restaurar as condigbes sanitirias ideais e que sejam
adotadas também agles preventivas;

® 5S¢ 03 equipamentos, utensilios, instrumentos ¢ outros afins, como por exemple, meiras,
mangueiras, vilvulas de controle de fluxo, que ndo entram em contato com matérias-primas,

ingredientes e produtos, slo mantidos em condicdes higiénicas.

9.5 Fiscalizacdo da higiene, habitos higiénicos e satde dos funclondrios
MNa imgpe¢iio do elemento de controle da higiene, hibitos higiénicos ¢ sabde dos funciondrios, o

SIM deve verificar;

® Se 0 pessoal que trabalba, direta ou indiretamente com matérias-primas e produtos, em
qualquer fase do processo de produgio/fabricagiio obedecem as praticas higiénicas para que ndo
causem alteragiies em matérias-primas ¢ produtos;

® Se assiduamente, o8 funciondrios exercitam lavagem e desinfecciio das méos e antebragos
antes de entrarem nas dreas de manipulagdo e se a higiene corporal e outros aspectos
relacionados a ela sio praticados de forma rotineira;

® 3¢ o5 uniformes ufilizados se apresentam limpos e se sdo trocados e utilizados nas dreas e
perfodos previstos e restritos ds respectivas atividades;

& Do existe separagiio entre a5 roupas ¢ivis ¢ a8 de wuso industoal nos vestidnos;

e Sc, nos casos aceitaveis, o5 funciondrios gue trabalham em diversas dreas das indistrias
procederm & troca de uniformes antes de pdentrarem &s chamadas “dreas limpas"™;

9.6 Fiscalizagdo da matéria-prima, ingrediente, insumo e material de embalagem
Na inspecio do elemento de controle de matérias primas, mgredientes ¢ materal de embalagem

o SIM deve verificar:

® 5S¢ as matérias-primas rccchidas de outros estabelecimentos sio acompanhadas dos
respectivos documentos exigidos por lei para o IrAnspore @ recepean;

e Se as matérias primas, aditivos e ingredientes estio devidamente idenlificadas e dentro do
prazo de validade, se sdo de vso conhecido e sprovado pelo SIM através dos memorniais de

registro de produtos (se possui ficha técnica anexada as mesmas), permitindo a rastreabilidade;
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® S¢ o estabelecimento, quando da recepelio, realiza as andlises minimas necessirias para a
selegdo da matéria prima previstas no PAC e que confiram resultados configveis;

® Se 08 resultados mensurados atendem 2 legislagdo, de maneira que preserve a qualidade dos
produtos e a sabde dos consumidores;

® S¢ 0 cstabelecimento di desting correto 4 matéria prima e de acordo com o plangjado no
antoconirole;

® S¢ as matcrias primas apresentam suas embalagens integras:

& Se matérias primas ¢ produtos sdo mantidos em temperaturss adequadas 4 sua natureza e
organizados, de forma que niio dificultem os trabalhos dos SIM;

® 5S¢ 05 cquipamentos de geragdo de frio ¢ os veiculos transportadores de matériasprimas e
produtos sio projetados, construidos ¢ mantidos em condighes higiénicosanitirias ¢ com
temperatura para transporte adequadas, se apresentam paredes lisas, de fiicil limpeza, totalmente
vedadas, de maneira a ndio permitir a entrada de pragas, pociras e outros contaminantes ¢ a saida
de liguidos;

® Sc o uso e a manipulagio dos ingredientes estio de acordo com as instrucdes de uso na
formulagdio aprovada ¢ se sio mantidos no local de preparagio dos produtos em guantidades
suficientes 4 sua utilizagdo e por periodos restritos;

® S¢ as embalagens originais dos ingredientes os acompanham até o local de preparacio da
formulagio dos produtos ou posseem as identificagdes quando fracionados preservando o
rastreabilidade;

e S¢ & avaliado o destino de ingredientes e produtos gquando apresentam suas embalagens
rompidas;

® 5S¢ a5 embalagens recebidas est@o integras ¢ se conferem efetiva protecdo acs produtos e se
gio de uso alimenticio,

& Se ag embalagens secundariag sfo utilizadas de forma ordenads, na quantidade estritamente
necessaria, com o8 devidos cundados, de forma a evilar carrear confaminaghes ¢ de acordo com
o fluxo de produgio;

® Se as empresas mantém amalizados os cadastros dos produtores fornecedores de matéria
prima quando necessario;

® Mo caso de estabelecimentos que beneficiem leite ¢ derivados, ze as empresas formecedoras
de leite cru refrigerado atendemn as exigéneias legais no que se refere & captagiio de leite e se as
Mmesmas possuem registros desses atendimentos;

s No caso de estabelecimentos que beneficiem leite e derivados, quando do recebimento de
|lcite de produtores, se as empresas possuem programa de coleta a granel ¢ se nele esta previsto

um programa de educagio continuadsa;
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® No caso de estabelecimentos que beneficiem leite ¢ derivados, se o programa de educagio
continuada descreve as agbes sobre vs produtores que ndo conseguem atingir os padrdes
estabelecidos pela Instrugio Normativa n" 772018 do MAPA e se 0 mesmo & efetivo,

® No caso de estabelecimentos que beneficiem leite e derivados, se 0s mesmos enviam, na
frequéncia minima exigida, amostras de leite dos tanques das propriedades fornecedoras para
andlises aos laboratorios da Rede Brasileira de Laboratérios de Controle da Qualidade do Leite
(RBOLY,

® S5c a empresa, em seus autocontroles, prevé condenagdes/destinos adequados quando da

ohservagio de nio conformidades nas matérias pnimas, ingredientes ¢ material de embalagem,

9.6.1 Fiscalizacdo da rotulagem aprovada
® O SIM deve realizar a fiscalizagio dos romlos registrados através da verificagio in loco no

estabelecimento, onde deve coletar uma amostrapem e avaliar se¢ os mtulos em uso sio
idénticos aos aprovados.
& () registro da venificagfio deve ser realizado na planilha de inspeglio e fscalizaglio conforme
frequéncia descrita no programa de trabalho. Em caso de constatagdio de ndo conformidades, o
fiscal deve lavrar RNC. Dependendo da nio conformidade encontrada, outras agdes podem ser
tomadas a juizo do STM.

9.7 Fiscalizac3o do controle de temperatura

Ma mspegio do elemento de controle das temperaturas, o 5IM deve verificar:

® 5e as temperaturas mantidas nos ambientes, equipamentos, matérias primas e produtos que
fazem parte do processo industrial estdo de acordo com o que € exigido pela legislaclio ou
descnilo nos programas de autocontroles;

® 5S¢ 08 registros sio automatizados, quando possivel ou necessirio;

» Se as temperaras aplicadas/mantidas nos ambientes garantem a inocuidade e a ndo alteragio
das matérias prnimas, ingredientes ¢ produtos para seu processamento ow CONSUT;

® 5S¢ o5 cstabelecimentos aferem as lemperafuras indispensivers ao controle dos processos, em

toddas as etapas, nas frequéncias € no NUMmMero previsto nos autocontroles,

9.8 FiscalizacSo de rastreabilidade e recolhimento de produtos
Ma inspegio do elemento de controle de rastreabilidade e recolhimento, o SIM deve verificar:

e Se os procedimentos implantados permitem rastrear o recebimento de maténia prima,
ingredientes ¢ aditivos, além do processo de produgio e expedicio dos produtos;

s Se 05 esiabelecimentos possucm registros de controle de entradas, saidas ¢ uso dos

ingredientes;
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¢ S¢ durante a venficagiio da rastreabilidade & possivel fazer os testes de rastreabilidade
progressiva e regressiva;

® S¢ o estabelecimento descreve em seu autocontrole o procedimento de recolhimento guando
da constatagio de ndo conformidade que possa incorrer risco a saide, nos casos de adulteragio
e cm casos de ndo conformidade detectadas que motive o recolhimento, se a producio fol
devidamente recolhida ¢ se recebeu a destinagiio adequada, através de registros auditiveis;

® 5S¢ 08 registros permitem uma rapida ¢ cfetiva recolha dos produtos.

9.9 Fiscalizacdo da calibracdo e aferi¢io de instrumentos

Ma inspecdo do elemento de controle de calibragdo de afengdio de instrumentos, o SIM deve
verificar
® 5S¢ 08 instrumentos de controle de processos estio identificados;

& 52 existem equipamentos calibrados para realizar as afencdes:

® Se ha registro da Gltima e data prevista para a proxima afericio ou calibrago;

® Se ha assinatura do responsdvel pela afericiio ou calibragiio na etiqueta de identificaclio ou
outra forma gue a substitua;

& Se o cronograma de calibragiio ¢ afericio estd sendo cumpndo, ou seja, se as calibragoes ¢
aferigies 580 realizadas na forma e frequéncia descritas;

® Se quando ocorrem desvios, 530 wmadas as devidas agbes correlivas e preventivas,

& 5S¢ a empresa define qual o desvie aceitavel dentro da faixa de uso do equipamento;

& Se¢, quando for o caso, as calibragies sio realizndas em instituigbes especializadas ¢
credenciadas por orgio regulador competente ¢ se existemn documentos gque comprovermn as
calibragies do equipamento padrio.

9.10 Fiscalizagdo dos procedimentos sanitarios das operacdes - PS0

Ma inspegdo do elemento de controle procedimeéntos sanitirios das operagies - PS0, o S5IM
deve verificar:

® Se na recepcio das matérias-primas existem cuidados para que as mesmas ndo sejam
contaminadas;

e Se durante as manipulagdes e processamentos existem cuidados de forma a prevenir
contaminacdes cruzadas;

& Se as matérias-primas e produtos sdo separados entre eles de forma correta e de acordo com
sua natureza, temperatura ¢ embalagens ¢ se sio denlificados;

o S¢ todas as superficies dos equipamentos, utensilios ¢ instrumentos, que eniram em contato
com matérisgs-primas e produtos sio mantidas em condigdes adequadas de limpeza ¢ sanitizagio,
de forma que nio existam condigies higiénico-sanitdrias inadequadas que possam causar
situagdes de risco para 08 Mesmaos;
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¢ Se o0s residuos de limpeza, sanitizantes e produtos quimicos, assim como lubrificantes @
Ouiros, sio proprios para uso em situaghes de manipulagio/elaboragio de alimentos e ndo estio
causando contaminacio cruzada;

e Se os recipicntes sao adequados e resistentes ao uso, se niio alteram as matériagprimas e
produtos, se slo de ficil limpeza e higiemzagio e se sio mantidos em bom estado de
conservagio,

® 5S¢ a embalagem secundaria € realizada em ambiente separado;

® Se¢ of produtos na expedicdo ¢ antechmaras ficam em periodos minimos, suficientes apenas
para confenir as condigdes higiénico-sanitinias;

® 5e nos autocontroles os PSO descritos sio suficientes ¢ adequados.

9.11 Fiscaliza¢do no treinamento dos funclonarios
Na mspegio do clemento de treinamento dos funciondnos, o SIM deve verificar:

® 3¢ na descricdo dos autocontroles de treinamento dos funciondrios sio previstos/descritos
procedimentos de tremamentos que abordem assuntos relacionados a garantir a inocuidade das
matérias-primas ¢ produtos e se 08 mesmos sfo satisfatbrios pam tal;

e Se¢ 05 funciondrios recebem treinamentos nas frequéncias previstas, se as mesmas sio
adequadas & se existem registros desges freinamentos;

& Se todas as pessoas que trabalham dircta ou indirctamente com matérias-primas ¢ produtos de
origem animal, dentro das dreas industriais, possusem atestados ou carteiras de sadde que

comprovem estarem habilitados a manipular alimentos.

9.12 FiscalizagSo dos testes microbioldgicos e fisioco-quimicos - andlises laboratoriais
Na inspegao do elemento de controle andlises laboratoriais, os SIM devem verificar;

® 5S¢ o cronograma de analises esta sendo cumpnido;

® 5¢ 0 plano de amostragem de andlises de produto, processos, dgus de abastecimento descrito
esta sendo cumprido;

® S¢ ay analises rcalizadas e scus respectivos laudos atendem os requisitos dos RTIOs,
dirctrizes ¢ memoriais de fabricacio aprovados;

® S¢ o8 landos sdo verificados e nos casos em que ocorram nde conformidades o
estabelecimento realiza as agdes corrotivas;

» 5S¢ 0 manual de bancada, quando da exist®neia de laboratdrios de andlises, esta & disposigao
dos analistas;

# Se a5 procedimentos estio de acordo com o manual de bancada;

® S¢ 05 analistas dominam as técnicas realizadas;
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® Se existe manual de bancada, se 0 mesmo contempla as andlises minimas exigidas por lei e se

a5 mesmas 380 realizadas bascadas em metodalogias cientificas reconhecidas;

® 5S¢ existem registros dos treinamentos dos laboratoristas;

9.13 Fiscalizag¢do do controle de formulacda de produtos e combate a fraudes
Ma inspegiio do elemento de controle de formulagiio dos produtos, og SIM devem verificar: ®

Se 0§ estabelecimentos elaboram os produtos de acordo com o3 memorias descritivos
aprovados pelos SIM e se o4 mesmos atendem aos seus RTIQs ou diretrizes;

® Se hd registros que comprovem o controle do uso de matérias primas e ingredientes, com
identificacdo dos respectivos lotes;

® 3¢ nos casos em que sdo constatadas falhas na fabnicagio ou erros de formulagdo, € dado o
desting correto, de acordo com a legislagio e previsto no programa de autocontrole, aos
produtos adulterados:

® Se psses registros sdo compativeis com os gerados nas demais etapas de fabricagio;

® Se o5 programas das empresas fazem previsio de medidas preventivas e corretivas nos casos
em que sdo constatadas falhas na fabricagio ou emros de formulagiio;

® 5S¢ o5 estabelecimentos realizam acdes de combate & fraude de acordo com as formulacies

aprovadas.

9.14 Fiscalizagao do material especifico de risco - MER e do bem estar animal
9.14.1 Material especifico de risco

Ma inspegdo do elemento de controle do MER, o SIM deve verificar:

® 5e o plano de recolha do MER estd sendo cumprido;

& ) procedimento & realizado conforme descrito no Programa de Autocontrole;

» (s colaboradores dominam as técnicas de remogdo;

& Recipientzs e utensilios sio identificados e exclusivos para essa finalidade;

e O matenial de nsco ¢ descartado da forma cometa ¢ separado dos demais produtos néo
comestivels;

® 5S¢ o8 colaboradores realizam a pesagem ¢ s¢ ela é compativel com o nimero de animais
abatidos;

® S a empresa terceirizada responsdvel pela inutilizagio possuwl autonzaglo para o commeto
descarte,

s Se o procedimento de remociio do cérebro & eficiente (o mesmo pode solicitar a abertura da

cabega),
9.14.2 Bem estar animal

Ma inspecio do elemento de conirale bem estar animal, o SIM deve verificar:
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® O alendimento da legislagio vigente;

¢ Dec forma objetiva se a empresa controla o manejo dos animais durante o transporie,
desembarque. lotagio, descanso, condugio, imobilizagdo/contengdo, insensibilizagio, sangria,
cacaldagem e esfola;

* A implantagio e manutengdo do programa de autocontrole por parte dos estabelecimentos de

abate sob o ponto de vista humanitario,

9.15 Fiscalizagio do programa de perigos ¢ pontos criticos de controle - APPCC
Na inspecdo do elemento de controle do Programa de Andlize de Perigos e Pontos Criticos de

Controle (APPCC), o SIM deve verificar:

* Se o programa APPCC atende as exigéncias da legislagdio vigente;

® 5S¢ o4 pontos criticos de controle (PCC's) est3o identificados:

® 5S¢ a empresa controla 100% os pontos criticos de controle (PCC's):

® Se 08 pontos de controle (PC) sfo controlados apenas com as boas priticas de fabricagdo
(BPF} e sc estio identificados no programa;

& A pertinéncia dos limites criticos estabelecidos,

10. DOS MODELOD DE PLANILHAS
10.1 Fazem parte da presente Resolugio os modelos de planilhas abaixe:
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MODELO III DE RNC
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MLUINICIPIO SEC. MUNIC. DE AGRICULTURA
SERVICO DE INSPECAD MUNICIPAL [5.0.M)
RELATORIO DE NAO CONFORMIDADE

Ly Dratas OO0 THL K0 2, Relatdno n®; (MW 3 N® do SIM: 000
4. Estabelecimenio Do Campo Embutides LTDA
3. Embasamento Legal Decreta Municipal n® BOMKE, Partria GRS n° RRR200 |
6. Elernento de Inspogio POP &1 POP 04; POP 06 ¢ BPF do Esalclecimento - Phnilhes de Monitoramenio

I - FOP M - Manutengdo das instatagiics ¢ equipamenios
1.1 Piso wreyular mn dren de produgdio (4h40imin
Agdo Fiseal - solicitado ugdio cormotiva sobre aNC
2 - POF 4 Controle intesradn de Pragus
2.1 Tels rasgada v janels de vestiirio feminino ¢ | 1h03miz)
Ao Fiscal - solecilado nedo corretiva sobre 2s mdo conformidades,
3 - POP b6 Higiene, hibitos ¢ sadde dos Operirin
3.1 Presenga de colaharadar mal harbeado e inferior da indisiria ¢ sem TREISLID
ELEMENTO DE INSPECAQ |1 Manilha e IIiernnlo d-u_-:’ri:: {D0-00M00 s [0h) :
Acia Fiscal - sl sl A cewrreiva ennforitie IJI-"'".?'[I'IIJIIHI.‘II- i Mgl e
E SUA RESPECTIVA ACAD e e dier
FISCAL HPF':_ ‘_l'.n|:|i:|n.'-|'.rdur deve s apresentar barbeado parn as "I""ISJM“ cliriny, casn
contitio deve s retiror do local, reecher msinamento e apis e borbear para
cantinuar suns utividedes.” O estabebecimento imformon o colsborader e solicituy
que o mermn colocase ums tocs baliclive e s miascard (| I3 0min), 0
Ireinnnsenty ficou para ser realizado no final das atividades, Db CS0 Dd0 PossEs 05
FquULpamenios, s reliar da prodogio;

7. ENUMERAR AS NC DE
ACORDO COM O

Este documento ¢ uma notificacho escrita da falhs om atender s exigéncias regulimentares ¢ pode resultar em
adiciomal acdo sdminkstrativa e legal, O estabeleciments deve cumprir as exipéncias elencadas. conforme o
Decreto Municipal n® 00090000 de 00000000,
?ﬁ?;ﬁmtﬂg;ﬂi] SICRAND DA SILVA
: C ot nador dis STk

9. Estabelecimenia

%ﬁﬂﬂf&pu it HELTRANO DOS SANTOS DATA O TI00)

A resposta do estabelecimente deve conter a deserigio das apiies corretivas para cads nio conformidade
elencada, com smas respectivas datas de conclusies, oo “ja, um Flane de Acho informando as aches imediatas
planejadas, O documento com o Plano de Agho deve ser entregoe go 51V no praza de T (sete) dins vtels do
recelbimento deste documenta.

L VERIFICACAD DAS| 1.1 - Prazo purm piso em acompaniasmenta; QAEENK),

ACOES TOMADAS PELO |21 - Tela trocucds - EncETEde eny (V00060

ESTABELECIMENTO 0 - At de Treinamenio amexadn - encerrucln eny QUG

1. Médico Veterindrio : e =

i S SICRAMWC Dy SILV A DATA DE s
{Assinatura ¢ Carimbo) Coordenndar do SIM ENCERRAMENTO METINGO
(O verso poderi ser utilizado para complementacaa de informagies
B Bardu ilo Ris Brance. 121 - Cenitro, Ljui - RS, S8 M=000 Fufru: {85 3333-13%) ) I8

CNP: 822 LESe0001-92 1 Site: haipesitworw, clsailgl conbe / e=muik: giss, sishiifpmgll,com «

—



